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CUISINIERES 3 FEUX

1956

ESTAM PILLEES 
N F  G A -

La cu isin iè re  3 feu x  n° 2536  ou 2 53 7  est 
un a p p a re il u ltra-m oderne dont les hautes 

qua lités techniques et la présentation im peccable  
satisferont les usagers les p lus d iffic iles .

L 'é légance de ses form es ap porte ra  dans toutes les 
cuisines, grandes ou petites, une note m oderne de bon goût.
Pour la bonne cu isine , tout a été mis en œ uvre afin  que les 

résu ltats soient p a rfa its . Notam m ent le fo u r, point essentie l, est 
équ ipé du p lafond  rayo nnan t "  G R A D IA N T "  breveté S .G .D .G ., 

qui utilise au maximum le rayonnem ent in fra-rouge.
Les g rillad e s  seront fa îte s  sur le g rillo ir  de contact, fourn i sur 

dem ande , seule méthode perm ettant de les réussir comme dans les 
restaurants.

En fin , pour la fa c ilité  d 'en tre tien , on tro uvera  avec la cuvette de 
p ro preté , les ch ap eau x de brû leurs et le m oufle de fo u r, des solutions 

rem arquab les qui donnent à cet ap p a re il une ind iscu tab le  supério rité .

SO C IÉTÉ  G ÉN ÉR A LE  DE FO N D ER IE
8, place d’Iéna - PARIS-16 -Tél. KLÉber 22-50

N" 2537 (sans thermostat)

TOUS GAZ

Préciser, à la  com m ande, la nature 
du g az désiré  (gaz de v i l le , butane, 

p ro pane , g az n a tu re l, a ir  p ro pané ), 
a fin  de recevoir l'a p p a re il conve­

nab lem ent rég lé , mais les in jecteurs 
rég lab les perm ettent de changer 

de g az sans aucun dém ontage.
N° 2536 (avec thermostat)

FOUR GRADIANT

Appareil Four

Largeur............. m/m 580 350
Profondeur........ — 460 310
Hauteur............ — 800 200

Poids approximatif d’expédition 68 kgs
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RÉCHAUDS-FOURS 3 FEUX

C fo œ fs ftJ îÆ - G
FOUR GRADIANT TOUS GAZ

Le Réchaud-Four 1956 n° 2 436  ou 2 437  a ll ie , m alg ré son
p rix  m odique, les plus récents perfectionnem ents techniques à une p résenta­
tion des plus modernes.

Le couvercle  avec visière  a rticu lé e , la g rande porte de four recouvrant 
toute la la rg eu r de la fa çad e  et l'ém a il b lanc im peccable  donnent à cet 
a p p a re il une v a leu r esthétique inéga lée .

Pour la bonne cuisson, le fo u r " G R A D IA N T ”  breveté S .G .D .G . utilise au 
maximum le rayonnem ent in fra-rouge .

Le d iff ic ile  " fe r ra g e  des g r i l la d e s "  sera réa lisé  aisém ent avec le g ril lo ir  de 
contact liv ré  sur dem ande.

En fin , pour l'en tre tien , la cuvette de propreté et le m oufle am ovib le  de four 
sont l'a p a n a g e  d 'un a p p a re il de haute q u a lité .

N 3

N

2436 (avec thermostat)

2437 (sans thermostat)

ESTAMPILLES 
N F G A Z

Préciser, à la  com m ande, la nature du gaz désiré  
(gaz de v i l le , butane , p ro pane , gaz n atu re l, o ir 
p ropané) afin  de recevoir l'a p p a re il convenablem ent 
rég lé , m ais les in jecteurs rég lab les perm ettent de 
changer de g az sans aucun dém ontagef

I

Appareil Four
Largeur............. mm 583 350
Profondeur... . . .  — 460 310
Hauteur .......... —  — 464 200

Poids approximatif d'expédition : 52 kgs

SO C IÉTÉ  G ÉN ÉR A LE  DE FO N D ER IE
8, place d’Iéna PARIS-H^ Tél. KLÉber 22-50
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ULTIMHEAT® 

VIRTUAL MUSEUM CUISINIÈRES 4 FEUX
SÉRIE " SANIBLOC "

TOUS GAZ

N° 2578 (avec thermostat)
ESTAMPILLÉE N .F.-A .T .G .

N° 2574 (sans thermostat)

La cu isin ière  4 feu x  " S A N IB L O C "  n° 2 57 8  ou 2 574  
est un ap p a re il qui convient parfa item ent à une g rande 
fam ille . Ses deux fours ind ép endan ts , un fo u r-g rillo ir et 
un fo u r à rô tir, offrent des possibilités rem arquab les 
de cuisson.

Spécia lem ent conçue dans sa form e " b lo c "  pour 
s'acco rder harm onieusem ent avec la cu isin iè re  à 
charbon n° 5 5 7 8 , e lle  permet la réa lisatio n  des ensem ­
bles de cuisine les plus m odernes.

Cette cu is in iè re , m unie d 'un couvercle , est en tiè re­
ment ém aillée  b lanc et ses poignées sont chrom ées.

Son entretien est extrêm em ent fa c ile  grâce à sa 
cuvette de propreté C h * s e s  g rille s  et ch ap eau x 
de b rû leurs am ovib les et son m oufle de four s 'en le ­
va n t instantaném ent.
Nota - A  la com m ande, il est utile  de p réciser le gaz 
pour lequel e lle  doit être rég lée (gaz de v i l le , butane , 
p ro pane , gaz n atu re l, a ir  p ropané) a insi que le 
deuxièm e gaz désiré  afin  que nous puissions jo indre 
à l'a p p a re il , dans une pochette, les in jecteurs 
correspondants.

Appar. Four à 
rôtir

Four-
grilloir

m m 525 340 335
— 575 440 440
— 800 290 110

Poids
cTexp.

approx.
98 kgs

S O C IÉTÉ  G ÉN ÉR A LE  DE FQ N D ER IE
8, place d’Iéna - PARIS 16 Tel. KLEber 22-50
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CUISINIÈRE MIXTE 
A FEU CONTINU - BOIS ET CHARBON

N° 5838 de 9 2 ‘m

"TOUS G A Z "

/ /

l

ULTIMHEAT® 
VIRTUAL MUSEUM

Cette cu isin iè re  apporte  une solution id éa le  au problèm e 
de la cu isine m ixte au charbon et au gaz. A vec sa partie  
" c h a r b o n "  e lle  permet de fa ire  facilem ent la cu isine 
pour une d iza in e  de personnes tout en chau ffan t la 
pièce où e lle  se t ro u v e ; et avec sa partie  " g a z " ,  outre 
les avan tag es d 'une  p réparation  rap id e , grâce à son 
fo u r et à ses deux brû leurs sur la tab le  de t ia v a i l  e lle  
offre  une très g rande capacité  de cuisson.

Ses deux fo u rs, l'un chau ffé  p ar le charbon et l'a u tre  
p a r le g a z , to talem ent indépendants , lu i perm ettent une 
p a rfa ite  stab ilité  de fonctionnem ent.

La cu isin ière  m ixte n° 5 8 3 8 , entièrem ent ém aillée  b lanc , 
avec couvercle  ém aillé  sur la partie  " g a z "  et accessoires 
chrom és, est d 'une  a llu re  é légante  qui lu i permet de 
s'harm on iser parfa item ent avec les ensem bles de cuisine

C /u c tft/u & z ."

D'une construction particu lièrem ent so ignée, cette 
cu isin ière  a déjà  procuré d 'innom brab les satisfactions 

usagers qui la possèdent.
liv rée  avec  (ou sans) chaud ière.

jn d e , il est nécessaire  de préciser le gaz 
doit être rég lée (gaz de v ille , butane , 
tu re l, a ir  p ropané) a insi que le 2 ' g az

Appar. Four charb. Four gaz Chaud. Poids

Lara. l'« 920 380 360
Prof. _ 615 415 360
Haut. — 800 260 170 litres 205 kgs

S O C IÉTÉ  G ÉN ÉR A LE  DE FQ N D ERIE
8, place d’Iéna PARIS 16 Tél. KLEber 22 50
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ULTIMHEAT® 
VIRTUAL MUSEUM

RÉCHAUD-FOUR 2 FEUX
N 2270

"TO U S G A Z "

M algré  son p rix  exceptionnellem ent bas, le réchaud-four 
n» 2 270  possède tous les avan tag es de la technique m oderne, 
à savo ir :

une robustesse à toute épreuve grâce à la fonte ém aillée
une cuisson p a rfa ite , aussi bien sur la tab le  de t ra v a il , 

avec des b rû leurs à haut rendem ent, que dans le fo u r, avec 
l'u tilisa tion  p a rfa ite  du rayonnem ent inrra-rouge

un entretien des plus aisés obtenu p ar la cé lèbre  cuvette 
de propreté avec ch ap eau x de b rû leurs et g rilles
am ovib les

une utilisation ra tio n n e lle  de tous les gaz (gaz de v i l le , 
butane , p ro pane , g az n atu re l, a ir  p ropané) grâce à ses injec-

Larg. : m/m 470 
Prof. -  360 
Haut. : — 415

Four Largeur m m 400 
Profond. : — 315 
Hauteur : — 195

Poids approximatif d'expédition : 44 kgs

SO C IÉTÉ  G ÉN ÉR A LE  DE FO N D ER IE
8, place d’Iéna PARIS 16e Tel. KLÉber 22 50



Largeur............ m, m 470
Profondeur ... — 360
Hauteur ........  .. . — 130

Poids approximatif d’expédition : 18 kgs

ULTIMHEAT® 
VIRTUAL MUSEUM

RÉCHAUD-PLAT 2 FEUX
N 3 2070

"  TOUS G A Z "

te»,.

D'un p rix  m odique, d 'une  robustesse inéga lée  et d 'une 
technique absolum ent p a rfa ite , le réchaud-p lat 2 feu x  est 
le plus p a rfa it  des a p p a re ils  de petite dim ension auquel on 
peut toutefois d em ander beaucoup.

Entièrem ent en fonte é m a illée  b lan c , au  couvercle ém a illé , il 
est d 'un aspect ag réab le .

Muni de la cé lèbre  cuvette de p ropreté à e fficac ité
100 % ,  et de g rille s  am o vib les , il o ffre  les plus g randes fa c i­
lités de nettoyage rap id e  et total.

Il fonctionne à tous les g a z  (gaz de v i lle , butane, p ro pane , 
gaz n atu re l, a ir  p ropané) grâce à ses in jecteurs rég lab les .

A  la com m ande, il est nécessaire de préciser le gaz pour 
lequel il doit être rég lé .

Le réchaud-p lat n° 2 07 0  peut être liv ré , avec  m oins-value, 
sans couvercle .

S O C IÉTÉ  G ÉN ÉR A LE  DE FO N D ER IE
8, place d’Iéna - PARIS-He - Tél. KLÉber 22-50



RADIAVECTEURS
GAZ DE VILLE

ESTAMPILLÉS N .F .-A .T .G .

GAZ BUTANE, PROPANE, NATUREL, AIR PROPANÉ

Les rad iavecteu rs réso lvent tous les problèm es du
ch au ffag e  interm ittent et du chau ffag e  d 'ap p o in t, tout en pro­
curant à l'u sa g e r les avan tag es incontestés du g az comme 
moyen de chau ffag e  :

-omise im m édiate en tem pérature 
un sim ple robinet à tourner 
propreté abso lue 
sécurité p arfa ite

Le confort procuré p ar les rad iavecteu rs O icvv***- est iné­
g a lé  grâce à l'agrém ent de la rad iatio n  doublé de l'e ff icac ité  
de la convection.

En outre , ces a p p a re ils  en fonte sont d 'une robustesse incon­
testab le  et les ém au x , b lanc ou bam bou, leu r perm ettent de 
s'harm on iser avec les décors les plus va riés.

Les rad iavecteu rs ' se font en trois m odèles : 3 , 5 et 
7 élém ents et ils sont liv rés avec ou sans p lateau  de parquet.

Chaque rad iavecteu r est équipé d 'un rob inet sim ple pour 
fonctionner au butane , au p ro pane , au qaz natu re l ou à l 'a ir  
p ro pané et d 'un bloc de sécurité n’  6 30  (ou avec plus va lue  
le n’ 6 40  avec rég u la teur de pression) pour le g az de v ille , 
il est possible d 'ad jo in d re  un therm ostat d 'am b iance  inco r­
poré n" 632  se montant sur les blocs de sécurité n‘ 630  
ou 640 . Bien p réciser à la com m ande le m odèle , le gaz et les 
accessoires désirés.

3 E L E M E N T S

Modèles 3 éléments 5 éléments 7 éléments
Puissance calorifique 2.403 •.,4.000 5.600
Volume chauffé m 3.. 50 à 60 80 ù 100 115 à 140
Gaz ville appareil N° 2.720 2.730 2.740
Propane, butane » 2.721 2.731 2.741
Gaz naturel » 2.723 2.733 2.743
Air propané » 2.724 2.734 2.744
Plateau de parquet n" 2.980 2.982 2.984
Hauteur m m ............ 545 545 545
Larg. sans robinet . . 265 405 545
Larg. avec robinet . 360 500 650
Profond, avec buse . 340 360 382
Profond, du corps . . . 200 200 200
Pds. appr. d'éxpé. kgs 43 60 77

S.I.A.T. 525-G-50 2-56

m
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APPAREILS DE CUISINE 
ET DE C H A U F F A G E  

A BOIS OU CHARBON
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CUISINIÈRES A FEU CONTINU
Série  "  HERMÉTIC ”
à bois et à charbon

Tout fonte Nos 5920 - 5921 - 5923 
Fonte et ac ie r N“ 7920 - 792 1 - 7923

de 80  cm. 85 cm et 87 cm

La cu isin iè re  "  HERMÉTIC " ,  résu ltat de la longue expé­
rience C fx tx ft ru u t . a su a d a p te r sa ligne au x  exigences des 
cuisines m odernes. E lle  vous p rocurera tout le confort que 
vous so uha ite r :

cuisson p a rfa ite  pour 8 à 10 personnes 
rendem ent é levé , d 'où économie de charbon 
rap id e  montée en tem oératu re
robustesse due à  son fo ye r à p arab o le  en ré fracta ire

- chau ffage  g ratu it d 'u n e  cuisine de 80 m3.
La façad e  et les côtés de cette cu isin ière  sont en fonte 

ém a illé e  b lanc ou cham ois perm ettant de l'in tég re r à 
n'im porte quel ensem ble . La barre  a v a n t, les poignées et 
le rob inet sont chrom és. Le dessus, les coups de feu , la 
ro nd e lle  et le tampon nervuré  sont m eulés. E lle  est liv rée  
avec  une chaud ière.

La buse de d épart des fum ées peut être p lacée sur le 
dessus ou à l'a rr iè re  au  cen tre .

Cette cu isin ière  fonctionne a u x  boulets, au x  charbons 
m aig res, à l'an th rac ite , au coke, au x  charbons flam bants 
(15  à 40  mm) et au  bois (30  cm).

La rg . Prof.
N »' 5920-7920 Dessus meulé 8001;),, 530)),
N  ' 5921-7921 -  -  850"), 530",,
No- 5923-7923 -  -  . . 870"), 620:

Haut, t o t a l e 800 
Cont. chaud, lit. i 7,5 
Vol. chauff. m3..j 80

Four Larg....%
Prof... -

— : Haut...—

365
400
260

Poids approx. d'expéd. pour les cuisinières 
N°- 5920 à 5923 : 236 kg. N°- 7920 à 7923: 208kg.

SO C IÉTÉ  G ÉN ÉR A LE  DE FO N D ER IE
8, place d’Iéna PARIS-16e Tél. KLÉber 22-50
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CUISINIÈRE A FEU CONTINU
série  " H E R M É T I C "
à bois et à charbon

Fonte et ac ie r N° 7936
de 70  cm

Si vous êtes lim ité p ar les d im ensions de votre cuisine, 
ca*w *«*- vous présente sa cu isin iè re  "  HERM ETIQUE "  n° 

7 .9 3 6  qui possède, m alg ré sa fa ib le  d im ension, toutes les q u a­
lités que vous souhaitez

cuisson p a rfa ite  pour 8 à 10 personnes 
rendem ent é levé  d 'où économ ie de charbon 
rap id e  montée en tem pérature
g rand e  robustesse due à son fo ye r à p arab o le  en ré frac­

ta ire
- chau ffage  g ratu it d 'une  cuisine de 80 m3
La façad e  et les côtés de cette cu isin ière  sont en fonte 

ém aillée  b lanc ou cham ois, vous perm ettant de l'in tég re r à 
n'im porte quel ensem ble . La b a rre  a v a n t, les po ig nées et le 
rob inet sont chrom és. Le dessus, les coups de reu , la rondelle  
et le tam pon nervuré  sont m eulés.

La buse de d é p a rt  des fum ées peut être p lacée sur le des­
sus ou à l'a rr iè re  au  centre .

Cette cu isin ière  fonctionne a u x  boulets, a u x  charbons 
m aigres, à  l'an th rac ite , au  coke, au x  charbons flam bants 
(1 5  à 4 0  mm) et au bois (3 0  cm ).

ULTIMHEAT® 
VIRTUAL MUSEUM

Four Larg....51,,, ( 365
Dessus Larg. % | 700 -  Prof..... - 400

— ; Prof. — 530 — Haut.... — 260
Haut. totole.... — 800 Pds ap. d'exp. kg. 180
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CUISINIERE A FEU CONTINU
Série  " S A N I B L O C "
à bois et à charbon 

A c ie r et Fonte N° 5578
de 5 2 ,5  cm

Bloc I OC , cette cu isin ière  sa t is fa it  tous les désirs des usagers soucieux de 
posséder uri m atériel u ltra-m oderne.

D 'une conception nouvelle  cette cu isin ière  possède, sous un encom ­
brem ent rédu it, une très g ran d e  capac ité  de cuisson, grâce à son fo ye r cen­
tra l entièrem ent b riqueté . Cette form ule perm et d 'économ iser 4 0%  de p lace 
et de com bustible sur tout autre  m odèle . De p lus, son fo u r, chauffé  sym étri­
quem ent et avec un p lafond à rayonnem ent in fra-roug e , possède des q u a­
lités co m parab les à celles des m eilleurs fours des cu isin ières à gaz ou é lec­
triques.

Cette cu isin iè re  est liv rée  ém aillée  b lanc avec un couvercle  p lein  pour buse 
a rr iè re  et éehancré pour buse dessus. Les poignées sont chrom ées et le coup 
de feu et le tam pon de récupération de ch a leu r sont meulés. La buse de 
départ des fum ées est p lacée sur le dessus ou à l'a rr iè re  (à p réciser à la 
com m ande).

E lle  perm et le chauffage  g ra tu it d 'une  cuisine de 80 m3.
La cu isin iè re  no 5 57 8  fonctionne aussi b ien a u x  boulets, a u x  charbons m ai­

gres, à l'an th rac ite , au coke, au x  charbons flam b ants (ca lib rag e  de 15 à 
40  mm) qu 'au  bois (15  cm).
Nota — Elle  s'harm onise parfa item ent a vec la cu isin iè re  " S a n ib lo c ' '  à g az , 

4 feu x , n° 2 .578  ou 2 .5 7 4 .

Dessus Larg. % 525 Four Larg.... % 345
Prof.. - 575 -  Prof.....  - 430

Hauteur........ — 800 — Haut...  — 270
Vol. chauf. m3.... 50 Pds ap. d'exp. kg 181

S O C IÉTÉ  G ÉN ÉR A LE  DE FO N D ER IE
8, place d’Iéna PARIS 16 Tél. KLÉber 22-50



VIRTUAL MUSEUM

CUISINIERE A FEU CONTINU
Série  " S A N I T "

à bois et à charbon 
Acier et fonte N° 5085 de 87 cm

«
Fa ire  la cu isine pour une g rand e  fam ille  n 'est plus un p ro­

b lèm e a vec la 5 .0 8 5  qui possède tous les a van tag es des cu isi­
n ières à feu c o n t in u 'c ^ w u ’e .'q ue  des années d 'e xp érien ce  ont 
confirm é comme les m e illeu res.

Une montée rap id e  en tem péra tu re , un rég lag e  précis, une 
g rande robustesse, et le chau ffag e  a isé  et g ra tu it d 'un local 
de 80  m3 sont quelques uns des avan tag es de cette cu isin iè re .

De très b e lle  p résen tation , g râce  à son h ab illage  en tôle 
d 'a c ie r  ém a illé  b lanc , le dessus est meulé et la  b arre  a v a n t, 
les poignées de porte et le rob inet sont chrom és. Les portes 
sont ab attan tes .

Cette cu isin ière  est liv rée , sur dem ande , avec ou sans 
chaud iè re  et avec un fo ye r pot à houille  à la p lace du fo yer 
m ixte bois-charbon .

Elle fonctionne aussi b ien a u x  boulets, a u x  charbons m aigres, 
à l'a n th ra c ite , au  coke , a u x  charbons flam b ants tca lib rag e  
I 5 à 40 mm) q u 'au  bois (30 cm).

Dessus Larg.. % 870 Four Larg....% 380
-  : Prof... — 615 — Prof......— 415

Haut, totale..,. — 800 — Haut.... — 260
Cont. chaud, lit. 6 Pds ap. d'exp. kg. 1*74

SO C IÉTÉ G ÉN ÉR A LE  DE FO N D ER IE
8, place d’Iéna PARIS 16’ Tél. KLÉber 22-50
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CUISINIÈRES A FEU CONTINU

à bois et à charbon

|  Tout fonte N05 4009 de 75 cm
4019 de 85 cm

Cette cu isin ière , tout fonte et à foye r à par,abole en ré frcc ta ire  possède 
une très g rande robustesse. E lle  procure tous les avan tag es d'une cuisinière 
à feu continu :

souplesse,
précision de rég lag e , 
économie.

E lle  est liv rée  ém aillée  b lan c ou cham ois, avec une chaud ière  ém aillée  et un 
rob inet chrom é.

Le dessus et le coup de feu à nervures concentriques sont m eulés. Le fo ye r 
est m ixte , bois et charbon. Les portes sont ouvran tes .

Enfin  la b arre  avan t et les poignées sont ém aillées dans les cuisin ières de la 
série  norm ale , et chrom ées dans la série  lu xe .

Su r dem ande , e lle  est liv rée  avec une b a rre  contournante chrom ée.
Cette cu isin ière  fonctionne aussi bien a u x  boulets, au x  charbons m aigres, 

à l'an th rac ite , ou coke, a u x  charbons flam bants (ca lib re  de 15 à 40  mm), 
qu 'au  bois (long. 30  cm).

N os 4009 4019 No 4009 4019

Des. L... ... 750 850 Four L.... . X  310 355
P... — 500 500 — : P.... . — 370 370

Haut. tle... — 800 800 Haut. tle. . -  260 260
Cont. ch. lit. 5,5 7.5 Pds d exp. kg 169 184

SO C IÉTÉ G ÉN ÉR A LE  DE FO N D ERIE
8, place d’Iéna PARIS 16 Tél. KLÉber 22-50



Cette cu isin ière  apporte  une solution id éa le  a u  problèm e de 
sine m ixte au  charbon et au  g a z . A vec sa partie  " c h a rb o n ”  e lle  per­
met de fa ire  facilem ent la cuisine pour une d iza in e  de personnes tout 
en chau ffan t la pièce où e lle  se tro u ve ; et avec sa partie  " g a z " ,  outre 
les avan tag es d 'une  p réparation  rap id e  grâce à son fo u r et à ses 
deux b rû leurs sur la  tab le  de t ra v a il , e lle  o ffre  une très g rande 
capacité  de cuisson.

Ses deux fours, l'un chauffé  p ar le charbon l'a u tre  p a r le g az , 
totalem ent indépendan ts , lui perm ettent une p a rfa ite  stab ilité  de fonc­
tionnem ent.

La cuisin ière m ixte n ° 5 8 3 8 , entièrem ent ém aillée  b lan c , avec cou­
ve rc le  ém aillé  sur la  p artie  " g a z "  et accessoires chrom és, est d 'une 
a llu re  é légante  qui lui perm et de s 'harm on iser parfa item ent avec 
les ensem bles de cu isine *o u y v i a . '

D 'une consiruction p articu lièrem ent so ignée, cette cu isin ière  a déjà  
procuré d 'innom brab les satisfactions au x  usagers qui la possèdent.

E lle  est liv rée  avec ou sans chaudière.
A  la com m ande, il est nécessaire de p réciser le g az  pour lequel elle 

doit être rég lée (gaz de v ille , butane , p ro pane , g az natu re l, a ir  p ro­
pané) a insi que le 2 ' g az désiré .

" TOUS G A Z "

Appar. Four charb. Four gaz Chaud. Poids
Larg. % 920 380 360 conten. approx.
Prof. — 615 415 360 6 d’expéd.
Haut. — 800 260 170 litres 205 kgs

SOCIÉTÉ GÉNÉRALE DE FONDERIE
8, place d’Iéna - PARIS 16- Tél. KLÉber 22 50



SOCIÉTÉ GÉNÉRALE DE FONDERIE^ 
8, place d’Iéna PARIS 16 Tél. KLÉber 22 50

à bois et à charbon

Tout fonte N° 4008 de 75 cm 

N° 4018 de 85 cm

r a para-Ces cuisin ières de très g rande 
bole  en ré frac ta ire . E lles sont ém aillées b lanc

EHes sont livrées, sur dem ande, avec ou sans ch au d iè re  éma 
et rob inet chromé.

Le dessus est m eulé et la buse ova le  peut être p lacée  au m ilieu, 
soit dessus, soit d e rr iè re .

Les portes de ces cu isin ières sont ouvran tes .
En fin , la barre  et les poignées sont ém aillées dans les cu isin ières 

de la  série norm ale , et chrom ées dans la série  lu xe .
Sur dem ande, e lle  est livrée avec une barre  contournante 

chromée.
Un pot à houille  peut être liv ré  sur dem ande à la  p lace du fo yer 

mix-te bois-charbon.
Ges cuisin ières fonctionnent aussi bien aux 

m aigres, à l'an th rac ite , au coke, ai 
de 15 à 40  mm) qu 'au

ons
mbants (ca lib re

No5 4008 4018 No» 4003 4018

Des. L.... % 750 850 Four L.... % 310 355
-  : P.. . 500 500 -  P..... — 370 370

Haut, tle.... — 800 800 Haut. tle.... — 260 260
Cont. ch. lit 5,5 7.5 Pds d'e-xp. kg 164 180
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" BRÉHAT"

ULTIMHE VT®
VIRTUAL MUSEUM

"B R E H A T "  et "GR ILLON"
à bois et à charbon 

Fonte et ac ie r N° 7806 de 75 cm , „
N c 78 16 de 85 cm Brenat 
Nc 7803 de 65 cm ‘ ‘Grillon"

Ces cuisin ières fab riq u ées à des m illiers d 'e xem p 'a ire s  depuis des d iza in es d 'a n ­
nées ont acquis une très g rande réputation de p a rfa it  fonctionnem ent et de très 
g rande robustesse, grâce à leur fo ye r à p arab o le  en ré fra c ta ire .

Le corps est en ac ie r , la fa çad e  et les cô*és en fonte ém aillée b lanc , cham ois ou 
gris-b leu.

Le dessus est meulé et com porte deux trous.
La buse de d ép art des fum ées est p lacée au m ilieu, soit dessus, soit d e rriè re .
Le fo ye r est m ixte , mais e lles sont liv rées sur dem ande avec pot à houille .
La b arre  de devant est en fonte ém aillée . Les portes sont ouvrantes.
Enfin ces cuisin ières sont liv rées avec ou sans chaud ière  a ffleu ran te  et rob inet 

chrom é.
Tous ces ap p a re ils  fonctionnent a u x  boulets, au x  charbons m aig res, à l'an th rac ite , 

au coke, aux char bons flam bants (15  à 40  mm), au  bois (25 cm).

No- 7803 7806 7816

Des. L . »*; 650 750 850
-  P. - 390 500 500

Haut, tle— 7 00 770 770

SO C IÉT É  G ÉN ÉR A LE  DE FO N D ER IE
8, place d’Iéna PA RIS  ! 6 Tel. KLÉber 22-50
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C U I S I N I È R E  A FEU V I F
"  BRESSANE"

à bois et à charbon 
Tout fonte N c 4653 de 95 cm

Cette cu isin ière  sera ap p réciée  p ar tous ceux qui cherchent 
un ap p a re il cap ab le  de sa tis fa ire  des besoins de cuisine im por­
tants. Fidèle à une techn ique qui a fa it  ses preuves, e lle  sera 
parfa item ent à sa p lace dans les cuisines ru ra le s .

La cuisin ière BRESSAN E est en fonte ém aillée  b lanc ou 
cham ois.

E lle  est liv ré e  avec  une buse ova le  p lacée soit dessus, au 
milieu ou à d ro ite , soit d e rr iè re  au m ilieu .

Sa chaudière com prend un robinet chrom é.
Elle peut être équipée d 'une  b arre  a v a n t, de poignées et de 

boutons ém aillés (sé rie  norm ale), ou chromés (série luxe ).
Son dessus à 4 trous est m eulé . Elle possède, sur le côté g a u ­

che, une porte à rôtir. (Sur dem ande e lle  est liv rée  avec une 
barre  contournante chrom ée).

La cuisin ière BRESSAN E fonctionne aussi bien au bois (30  cm) 
q u 'a u x  boulets, a u x  charbons m aigres, à l'an th rac ite , au coke, 
a u x  charbons flam bants (ca lib re  de I 5 à 40  mm).

Dessus Larg. 950 IFour Larg.. %, 400
— Prof.. - 725 ! — Prof.... - 590

Haut. totale.... — 745 1 - Haut.. — 260
Cont. chaud, lit. 18 IPds ap. d'exp. kg. 264

SO C IÉTÉ G É N É R A LE  DE FO N D ER IE
8, place d’Iéna PARIS-16' Tel. KLÉber 22-50
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VIRTUAL MUSEUM

GRANDS FOURNEAUX
POUR LES COLLECTIVITÉS 

ET LES RESTAURANTS
à feu v if, à bois, et à charbon 

A c ie r et fonte Nos 6205 à 62 I 8 
de 1,20 m à 2 m

Les grands fo u rneau x ont une réputation qu i,
Hennic im  itB m K iè r ie  n'est plus à fa ire . Ce sont des appa- 

ne qui ont d 'im portantes capacités de cuisson 
à une g rand e  robustesse.

Existan t en 7 d im ensions, ils peuvent sa tis fa ire  toutes les 
exigences.

Ils sont livrés avec le dessus brut, les encadrem ents et la 
b arre  a v an t en ac ie r poli.

La buse peut être p lacée à dro ite ou à gauche. Le foyer 
est, sur dem ande , liv ré  à hou ille  ou m ixte .

_______  deux fours, deux étuves et deux cendriers
d

Sur
bouilleur pour le

il est possible d 'in co rpo re r un 
u chaude.

N° ch. à dte 
No ch .àgch e

6205
6206

6207
6208

6209
6210

6211
6212

6213
6214

6215
6216

6217
6218

Long. tôt. % 1.200 1.300 1.400 1.500 1.600 1.800 2.000
Larg. 700 700 740 740 800 800 850
Haut. — - 820 820 820 820 820 820 820
Larg. four - 320 340 370 400 460 500 550
Prof. - 490 530 540 560 580 620 650
TQ buse — 160 160 180 180 180 180 180
Cont. ch. lit. 18 18 24,5 24,5 32,5 32,5 52,5
Pds app. kgs 271 287 320 361 406 467 548
Puis, bouii.: cal 2.250 2.250 2,250 2.750 2.750 3.500 3.500

SO C IÉT É  G ÉN ÉR A LE  DE FO N D ER IE
8, place d’Iéna PARIS-16e Tel. KLÉber 22-50
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POELE A FEU CONTINU
"  HERMETIC"

à bois
N 8007

Une consommation m inim e, une m an ipu lation  propre , une ligne sobre s 'a d a p ­
tant à tous les in térieurs de bon goût : vo ilà  le poêle à bois 

Vendo à p lusieurs centaines de m illiers d 'e xe m p la ire s , sans cesse 
fionné dans les m oindres d é ta ils , le poêle à bois n° 8 007, d 'un réglaç 
précis, p a r va lve  b revetée , perm et d 'assu re r le feu continu pendar 
nuit avec une consomm ation minimum de bois.

Il com prend une enveloppe en fonte ém aillée  cham ois 
rieur de laq ue lle  se trouve un coffre de combustion en 
sont chrom és.

Son feu est visib le  grâce à trois micas.
Ce poêle à bois peut être liv ré  sur d e -n a nde-'à'vec un p lateau de parq uet. 
Le poêle 8007 permet l'u tilisation de bûches de 40 cm.

eu, à l'in té- 
accessoires

Hauteur totale 535
Largeur du corps — S20
Profondeur du corps — 310
Diamètre de la buse — 97
Volume chauffé allure normale m3 80

maximum — 120
Poids approx. d'expédition kg. 54

SOCIÉTÉ GÉNÉRALE DE FONDERIE
8, place d’Iéna PARIS 16 Tél. KLÉber 22-50
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ULTIMH^T®

VIRTUAL H/lAuM

NEE A F E U  C <
N 8032

M ixte : à bois et à charb< 
Estam p illé  N F-U .F .A .C .D ,

Si vous souhaitez pouvo ir utiliser in d iffé ­
rem ment du bois ou du charbon , vo ici la
chem inée M ixte n 8 0 3 2  dont la
ligne é légante  s'harm on isera  avec tous les 
in térieurs. Son rég lage très précis permet 
de répondre a u x  désirs les plus d ivers en 
m atière de chauffage .

Cette chem inée est en fonte ém aillée , cha­
mois ou gris-b leu , avec les poignées de cou­
vercle  et porte chrom ées. Son feu est v isib le  
grâce à trois m icas.

Cet a p p a re il peut être liv ré , sur dem ande, 
avec un p la teau  de p arquet.

Il utilise des charbons an th rac iteu x , du 
coke, d 'un ca lib re  de 15 à 40 mm, et des 
boulets m aig res. Les bûches doivent être 
coupées à 35  cm.

Hauteur totale 
Largeur du corps 
Profondeur du corps.
Diamètre de la buse . . . .
Volume chauffé allure normale 

— — — maximum
Poids approx. d'expédition.

SO C IÉTÉ  G ÉN ÉR A LE  DE FO N D ER IE
8, place d’Iéna PARIS 16 Tél. KLÉber 22-50
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ULTIMHEAT® 
VIRTUAL MUSEUM

C A L O R I F È R E S  A FEU C O N T I N U
à charbon

Nos 8 I I  O et 8 I I I
Estam pillés N F-U .F .A .C .D .

Les ca lo rifè res n °! 8 I I 0 et 8 I I I ,  en fonte ém aillée  bam bou, s 'harm on ise­
ront avec votre in térieur et leur feu v isib le  é g a ie ra  votre fo ye r.

Leurs qualités techniques sont, e lles aussi, incontestab les :
rendem ent très é levé , (p lus de 80 qui permet des économies notables 

de combustible p ar rapport a u x  a p p a re ils  s im ila ires,
rég lage très précis de l'a llu re  de combustion
combustion qui se fa it  à travers la masse et à d épart d irect
in térieur entièrem ent briqueté
bavette  am ovib le  qui permet la récupération des cendres au moment ou 

l'on retire  le cend rier.
Il utilise des charbons an th rac iteux ou du coke com pris entre  15 et 40 mm 

et des boulets m aigres.

No 8110 8111
Hauteur totale 560 659
Largeur du corps 350 410
Profondeur du corps — 300 360
Diamètre de la buse. . . — 97 111
Volume chauffé allure norm. m3 100 160

— — — maxi. — 120 200
Poids approximat. d'expédition kg- 74 101

SO C IÉTÉ  G ÉN ÉR A LE  DE FO N D ER IE
8, place d’Iéna PARIS-16' Tél. KLÉber 22-50



CONTINU
ULTIMHEAT®

VIRTUAL MUSEUM

No* 8093 8096
Hauteur totale. 550 800
Largeur du corps. 275 360
Profondeur du corps....... — 275 365
Diamètre de la buse . — 97 111
Vol. chauffé allure norm. m3 80 180
— — — maxi. . — 120 200

Poids appro. d expédi. kg 52 104

uuucucm em  en serv ice , sonr 
des ap p a re ils  p arfa item ent sûrs.

En fonte ém aillée  bam bou, 
cham ois ou gris-b leu , à feu 
v isib le  et à poignées chrom ées, 
ils peuvent s'harm on iser a isé ­
ment avec tous les in térieurs.

La combustion se fa isan t à 
trave rs la masse est à d épart 
d irect. Le rendem ent é levé , 
l'in té rieu r entièrem ent briqueté 
et le rég lag e  très précis de l 'a l­
lure de combustion font de ces 
ca lo rifè res des ap p are ils  de 
g rande classe.

Ils sont liv ré s , sur dem ande, 
avec un p lateau  de parquet.

Ils utilisent des charbons 
an th rac iteux ou du coke de 
ca lib re  com pris entre 15 et 
40 mm et des boulets m aigres.

SOCIÉTÉ GÉNÉRALE DE FONDERIE 8, place d léna PARIS 16 Tél. KLÉber 22-50



Les tables-éviers " P O U IL L Y "  de I m, ou " B E L V O Y E "  de 1,40 m, 
et les tables-tim bres " J U R A "  de 1 ,20 m  ou " B O U L O G N E "  de 
I ,40  m, peuvent form er des ensem bles de cuisine avec les 
a p p a re ils  su ivants :

C u isin iè re  3 feux " to u s  g a z "  1956 n °s 2 5 3 6 -2 5 3 7 ,
-  4 -  -  " S A N IB L O C "  n °s 2 5 7 8  et 2 5 7 4 ,
— m ixte charbon "  tous g az "  n° 5 8 3 8 ,
-  à charbon "  HERMET1C "  n°* 5 9 2 0 , 5 9 2 1 , 5 9 2 3 , 7 9 2 0 , 

7 9 2 1 , 7 9 2 3 , et 7 9 3 6 ,
— cu isin ière  à charbon " S A N IB LO C "  n” 5 5 7 8 .

Table-évier 
"  Pouilly ”

Tab le-Tim bre 
" Bou logne "

C u is in iè re  à g az
1956

ENSEMBLES DE CUISINE
La Société G én é ra le  de Fonderie présente 

deux des nom breux ensem bles que perm ettent 
de réa lise r les ap p a re ils  de cuisine ' c / u v v ^  
et les tables-éviers "  j n r a h ,  n e t a / a n  " .

Cuisinière à gaz 
N° 2578

Cuisinière à charbon 
N° 5578

SOCIÉTÉ GÉNÉRALE DE FONDERIE 8, place d’Iéna PARIS-163 - Tél. KLÉber 22-50R. C. 54 B 3289 N O TICE A  203
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CALORIFERES A  FEU C O N T INU
à charbon

C h jc & fifiJ é je .

N'* 8 0 9 3  et 8 0 9 6

Estampillés NF-U.F.A.C.D.

N” 8093 8096
Hauteur totale.................. % 550 800
Largeur du corps............. — 275 360
Profondeur du corps.......... — 275 365
Diamètre de la buse........  — 97 111
Vol. chauffé allure norm. m3 80 180
— — — maxi. — 120 200

Poids appro. d'expèdi. kg. 52 104

Les calorifères rv ' 8.093 et 
8.096, dont quelques dizaines 
de milliers d'exemplaires sont 
actuellement en service, sont 
desappareils parfaitementsûrs.

En fonte émaillée bambou, 
chamois ou gris-bleu, à feu 
visible et à poignées chromées, 
ils peuvent s'harmoniser aisé­
ment avec tous les intérieurs.

La combustion se faisant à 
travers la masse est à départ 
direct. Le rendement élevé, 
l'intérieur entièrement briaueté 
et le réglage très précis de l'a l­
lure de combustion font de ces 
calorifères des appareils de 
grande classe.

Ils sont livrés, sur demande, 
avec un plateau de parquet.

Ils utilisent des charbons 
anthraciteux ou du coke de 
calibre compris entre 15 et 
40 mm et des boulets maigres

SOCIÉTÉ G ÉN ÉRALE DE FO N D ERIE 8, place d'Iéna PARIS-16* Tel. KIÊ. 34-00 44-30 POI. 22-30

_  / /
L h jC L T L fx é je .

POÊLE A  G R A N D E  CAPACITÉ
à charbon 
N 8 0 9 9

La  SO C IÉTÉ  G ÉN ÉR A LE D E FO N D ERIE complète sa gamme de 
poêles avec un appareil d’une conception tout à  fait nouvelle, tant 
par son mode de combustion en couche mince, que par son esthé­
tique « 2 tons »  s’harmonisant avec les intérieurs les plus variés.

Les perfectionnements techniques suivants procurent à  cet appareil 
en tonte ém aillée un rendement exceptionnel :

— s’ajoutant au rayonnement intensif de scs grandes surfaces, un 
système d’ailettes spécialement étudié offre une grande efficacité de 
convection,

— un magasin d’une très grande réserve de combustible permet une 
longue marche à feu continu,

— un loyer «  c o rb e ille»  comporte une triple arrivée d’a ir  de com­
bustion,

— 2 grilles de fond, montées sur rouleaux, permettent un décendrage 
sans poussières dans le local,

— un cendrier de grande capacité, parfaitement étanche et facile 
à  m anier,

— un réglage très précis d’arrivée  d’a ir  permet de réduire considé­
rablement au ralenti la consommation de combustible.

Enfin, ce calorifère est toujours liv ré  avec un plateau de parquet 
amovible en 3 parties.

Ce poêle ChctfifiAc." utilise tous les charbons anthraciteux et 
maigres, ainsi que du coke d’un calibrage compris entre 15 et 50 mm.
NO TA  A  la commande, il est recommandé de spécifier la 
gamme de tons désirée : appareil bleu foncé avec façade 
gris clair, appareil gris avec façade jaune clair ou appareil 
bambou avec façade enamois clair.

Hauteur totale mm 895 Cont. du magasin . kg 18
Largeur du corps xnm 500 Volume de chauffe
Profond, avec la buse mm 580 allure normale m3. 300

—  —  et —  maxima m3. 400
le plateau de parquet mm 700 Diamètre de la buse mm 125
Larg. plateau de parq. mm 700 Poids approx. d ’exp kg 190

SOCIÉTÉ GÉNÉRALE DE FONDERIE
8, place d’Iéna - PARIS-16 - Tel. KLÉber 34-00
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POELE A  FEU CONT S f - â - f f
" H E R M Ë T IC " ULTIMHEAT®

à bois VIRTUAL MUSEUM
N ° 8 0 0 7

Une consommation minime, une manipulation propre, une ligne sobre 
s'adaptant à tous les intérieurs de bon goût: voilà le poêle à bois '

Vendu à plusieurs centaines de milliers d'exemplaires, sans cesse perfectionné 
dans les moindres détails, le poêle à bois nc 8007, d'un réglage très précis, par 
valve brevetée, permet d'assurer le feu continu pendant toute la nuit avec une 
consommation minimum de bois.

Il comprend une enveloppe en fonte émaillée chamois ou gris-bleu, à l'inté­
rieur de laquelle se trouve un coffre de combustion en acier. Les accessoires 
sont chromés.

Son feu est visible grâce à trois micas.
Ce poêle à bois peut être livré sur demande avec un plateau de parquet.
Le poêle 8007 permet l'utilisation de bûches de 40 cm.

Hauteur totale ....................... m/m 535
Largeur du corps.......................... — 520
Profondeur du corps..................... — 310

97
Volume chauffé allure normale... m3 80

— — — maximum 120
Poids approx. d'expédition........... kg. 54

S O C IÉ T É  G É N É R A L E  DE F O N D E R IE
8, place d'Iéna PARIS-16' Tél. KLE. 34-00 - 44-30 POI. 22-30

C H E M I N É E  A  F E U  C O N T I N U
N ” 8 0 3 3

Mixte : à bois et à charbon 
Estampillé NF-U.F.A.C.D.

Si vous souhaitez pouvoir utiliser indifféremment 
du bois ou du charbon, voici la cheminée Mixte 
"£/uwi4cu n° 8033 dont la ligne élégante s'harmo­
nisera avec tous les intérieurs. Son réglage très 
précis permet de répondre aux désirs les plus divers 
en matière de chauffage.

Cette cheminée est en fonte émaillée, chamois ou 
gris-bleu, avec les poignées de couvercle et portes 
chromées. Son feu est visible grâce à trois micas.

Cet appareil peut être livré, sur demande, avec 
un plateau de parquet.

Il utilise des charbons anthraciteux, du coke, d'un 
calibre de I 5 à 40 mm. et des boulets maigres. Les 
bûches doivent être coupées à 35 cm.

Hauteur totale............................... m/m 565
Largeur du corps...........................
Profondeur du corps......................

— 475
— 365

Diamètre de la buse ..................... 125
Volume chauffé allure normale---- rr.3 160

— — — maximum . 200
Poids approx. d’expédition............. kg- 96

S O C IÉ T É  G É N É R A L E  DE F O N D E R IE
8, place d'Iéna PARIS-161 Tél. KLÊ. 34-00 44-30 - POI. 22 30



"  L h j C L p f t é Æ - '

CUISINIÈRES A  FEU C O N T INU

à bois et à charbon

( N° 4 0 0 9  de 75 cm 
Tout fonte f jg» 4 0 1 9  de 85 cm

Cette cuisinière, tout fonte et à foyer à parabole en ré,Tac' ° i; f  .P °f .e^6. u,"® 
très grande robustesse. Elle procure tous les avantages d une cuisinière a feu

— souplesse,
— précision de réglage,
— économie.

Elle est livrée émaillée blanc ou chamois, avec une chaudière émaillee et un 
robinet chromé.

Le dessus et le coup de feu à nervures concentriques sont meulés. Le foyer 
est mixte, bois et charbon. Les portes sont ouvrantes.

Enfin la barre avant et les poignées sont émaillées dans les cuisinières de la 
série normale, et chromées dans la série luxe.

Sur demande, elle est livrée avec une barre contournante chromee.
Cette cuisinu 

l'anthracite, a 
bois (long. 30

e fonctionne aussi bien aux boulets, aux charbons 
coke aux charbons flambants (calibre de 15 a 4U mm 

m.).

aigres, à 
i.), qu'au

N°* 4009 4019 N” 4009 4019

750 850 Four : Long. % 310 355
Prof. • — 500 500 — Prof. . —

800 800 Haut, totale — 260 260
Cont. ch. lit... 5,5 7.5 Pds d exp. kg. 169

S O C IÉ T É  G É N É R A L E  D E F O N D E R IE
8, place d'Iéna PARIS-16* Tél. KLÉ. 34-00 - 44-30 POI. 22-30

C ^ i a / i / i é £

C A L O R I F È R E S  A  F E U  C O N T I N U
à charbon 

N “ 8 1 10 et 8 I I  I
Estampillés NF-U.F.A.C.D.

---------..  v., ,, u i iv/ c i o i i i , en to m e e m a in e e  oam
avec votre intérieur et leur feu visible égaiera votre foyer > nui iiiüiiiseroni

Leurs qualités techniques sont, elles aussi, incontestables :
™mhn«rKient trè$ é,evét(P,us de 80 %)/ qui permet des économies notables de combustible par rapport aux appareils similaires,
— réglage très précis de l'allure de combustion,
— combustion qui se fait à travers la masse et à départ direct,
— intérieur entièrement briqueté,
— bavette amovible qui permet la récupération des cendres au moment où l'on retire le cendrier.

Ils utilisent des charbon 
et des boulets maigres. anthraciteux ou du coke compris entre I 5  et 40 r

N " 8110 8111
Hauteur totale .....................  mm
Largeur du coms...................
Profondeur du corps........  —
Diamètre de la buse..............
Volume chauffé allure norm... m3 

— — — maxi... — 
Poids approximat. dexpedition kg.

560
350
300
97

100
120
74

659
410
360
111
160
200
101

S O C IÉ T É  G É N É R A L E  DE F O N D E R IE
» . u ™ j l l ; . .  n . n i . .................

CUISINIERE

àé b o i s î ! f Æ r b o n U L T IM H E A T ®  
Fonte et acier N* W B * U A L  M U SEU M

dé 70 cm.

Si vous êtes limité par les dimensions de votre cuisine,
vous présente sa cuisinière "HERMETIC" n’ 7936 qu, possédé, 
malgré sa faible dimension, toutes les qualités que vous souhaitez:
— cuisson parfaite pour 8 6 10 personnes,
— rendement élevé d'où économie de charbon,
— rapide montée en température,
— grande robustesse due à son foyer à parabole en réfractaire,
— chauffage gratuit d'une cuisine de 80 m3.

La façade et les côtés de cette cuisinière sont en fonte émaillee 
blanc ou chamois, vous permettant de l'intégrer a n importe quel 
ensemble. La barre avant, les poignées et le robinet sont chromes. 
Le dessus, les coups de feu, la rondelle et le tampon nervure sont 
meulés.

La buse de départ des fumées peut être placée sur le dessus ou à 
l'arrière au centre.

Cette cuisinière fonctionne aux boulets, aux charbons maigres, à

Dessus Lara. %  
— Prof — 

Haut, totale.. —

Four Larg. ...%
—  Prof.....—
— Haut— — 

Pds ap. d'exp. kg.

S O C IÉ T É  G É N É R A L E  DE F O N D E R IE
8, place d'Iéna PARIS-16e Tél. KlE. 34-00 - 44-30 POI. 22-30

CUISINIÈRES A  FEU C O N T IN U
Série " H E R M E T I C "
à bois et à charbon

Tout fonte N “  5 9 2 0  - 5 9 2 1  - 5 9 2 3  
Fonte et acier N ”  7 9 2 0  - 7 9 2 1  - 7 9 2 3

de 80 cm. 85 cm. et 87 cm. 

La cuisinière "  HERMÉTIC " ,  résultat de la longue
xpérience " £ lv w ^  a su adapter sa ligne aux exigences 
es cuisines modernes. Elle vous procurera tout le confort 
ue vous souhaitez :
- cuisson parfaite pour 8 à 10 personnes,
- rendement élevé, d'où économie de charbon,
- rapide montée en température,
- robustesse due a son foyer à parabole en réfractaire,
- chauffage gratuit d'une cuisine de 80 m3
La façade et les côtés de cette cuisinière sont en fonte 

maillée blanc ou chamois permettant de I intégrer a 
'importe quel ensemble. Lo barre avant, les Pol9nées e lle  
obinet sont chromés. Le dessus, les coups de fe(u'.!°rr? ndneJ'^ 
t le tampon nervuré sont meules. Elle est livrée avec 
ine chaudière.

La buse de départ des fumées peut être placée sur le 
lessus ou à l'arrière au centre.

Larg. Prof.
N”  5920-7920 Dessus meulé......... 800 %  530%
N”' 5921-7921 — —   850 % 530%
N°' 5923-7923 — —   870 % 620%
Haut, totale.. 
Cont. chaud, lit. 
Vol. chauff. m3..

800
7.5
80

Four Larg. • ■
— Prof. . . —
— Haut— —

365
400
260

Poids approx. d'expèd. pour les cuisinières 
N°’ 5920 d 5923 : 236 kg. N 0’ 7920 d 7923 : 208 kg.

S O C I É T É  G É N É R A L E  DE F O N D E R I E
8, place d'Iéna PARIS-16* Tel. KLE. 34-00 - 44-30  -  POI. 22-30
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ENSEMBLE DE CUISINE "  C f u o t f t / U t i Z A ' i W

Cuisinière à charbon de 70 cm N ° 5 6 0 5  
Cuisinière à gaz 4 feux No 2 5 4 6

La nouvelle gamme ' 1 9 5 6 "  permet, en harmonie 
les tables-éviers /Cje réaliser les ensembles

de cuisine répondant aux plus diverses exigences d'encombrement 
ou d'usage.

Les dimensions de l'ensemble présenté ci-dessous sont les 
suivantes : larg. I m. 30 prof. 0 m. 60 haut. 0 m. 80.

I 956 "  4 feux. Tous Gaz. N 2546 
s thermostat, estampillées NF-ATG,

apres i 
Nota :

premier

Il comprend : .
UNE CUISINIERE c 

avec thermostat ou N 2547 .• 
qui possède :

Un couvercle en tôle émc 
permettant de contrôler, lorsqu 
des robinets,

- Des grilles de forme inédite, facilement démontables, assurant 
parfaite stabilité, même aux plus petits récipients.

Une cuvette de propreté parfaitement étanche et des chapeaux 
de brûleurs amovibles, ce qui permet un nettoyage aisé et rapide, 

i débordement accidentel, fut-il très important.
Il est souhaitable de préciser à la commande le gaz de 
mploi, afin de recevoir l'appareil convenablement réglé.

à feu continu N 5605 de 70 cm, 
et à charbon, qui bénéficie des

enveloppante dissimulant et protégeant les organes de 
de la cuisinière, tout en lui apportant une qualité 

remarquable,
a parabole en brique réfractaire, offrant la plus haute 
ce qui est capital pour un appareil à feu continu, 

de feu " . indéformables et incassables
facilite considérablement le chargement 

notamment avec les nouveaux jerricans à charbon, 
de grande capacité, rigoureusement étanche et

qui peut en outre assurer le chauffage d'un 
de 80 m3, fonctionne :

flambants secs (15 à 40 mm), aux 
igres, à l'anthracite, au coke ou au bois (33 cm).

SO CIÉTÉ G ÉN ÉRALE DE FO N DERIE
8, place d’Iéna - PARIS-16 Tél. KLÉber 22-50

N  2546 N 5605

Appar. Four Poids Appar. Four Chaud. Poids

Largeur m m 
Profondeur ... —

580 350 Approx. 700 350
<rr5600 365 d expéd. 575 400

Hauteur. 800 240 80 kg 800 260 5 '• 5 160 kg

ENSEMBLE DE CUISINE  
"  C Ju O lfx rU tÆ -  1 9 5 6 "

Cuisinière à gaz 3 feux Cuisinière à charbon de 70 cm 
N 2 5 3 6  N» 5 6 0 5

La nouvelle gamme 1956 permet, en har­
monie avec les tables-éviers de réaliser
des ensembles de cuisine répondant aux plus diverses 
exigences d'encombrement ou d'usage.

Les dimensions de l'ensemble présenté ci-dessous sont 
les suivantes : larg. I m. 30 prof. 0 m. 60 haut. 0m. 80 

Il comprend :
I CUISINIERE 1956 3 FEUX. TOUS GAZ.

N 2536 : avec thermostat ou N 2537 sans thermostat 
estampillées NF-ATG qui possède :

Un couvercle en tôle émaillée blanc avec visière arti­
culée, permettant de contrôler, lorsqu'on le rabat, la fer 
meture correcte des robinets,

- Des grilles de forme inédite, facilement démontables, as 
surant une parfaite stabilité, même aux plus petits récipients, 

Une cuvette de propreté parfaitement étanche et des 
chapeaux de brûleurs amovibles, ce qui permet un net 
toyage aisé et rapide, après un débordement accidentel 
fut-il important.
(Il est souhaitable de préciser à la commande le gaz de 
premier emploi, afin de recevoir l'appareil convenable­
ment réglé).

I CUISINIÈRE a  FEU CONTINU N 5605 de
70 cm, fonte et acier, foyer à bois et à charbon, qui 
bénéficie des perfectionnements suivants :

Porte enveloppante dissimulant et protégeant les orga- 
de conduite de la cuisinière, tout en lui apportant une 

qualité esthétique remarquable,
Foyer à parabole en brique réfractaire, de la plus haute 

résistance, ce qui est capital pour un appareil à feu continu, 
Plaques "  coup de feu " , indéformables et incassables : 
tracé rectangulaire facilite considérablement le charge- 

mten combustible, notamment avec les jerricans à charbon 
Cendrier, de grande capacité, rigoureusement étanche 

à manier.
cuisinière, qui peut en outre assurer le chauffage 

local jusqu'à un volume de 80 m3, fonctionne :
boulets, charbons flambants secs (15 à 40 mm), 

maigres, à l'anthracite, au coke ou au bois (33 cm).

Poids 
approx 
d expe. 
68 kgs.

Poids 
approx. 
dexpé. 
160 kgs

S O C IÉ T É  G É N É R A L E  DE F O N D E R IE
8, place d'Iéna PARIS-16* Tél. KLt. 34-00 - 44-30 - P01.22-30
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ENSEMBLE DE CUISI

Cuisinière à charbon de 70 cm N° 5 6 0 5
Cuisinière à gaz 4 feux UNTI&B4BCVT®

La nouvelle gamme "  P ^ n V ta T l* A t°W K > S Ê ll» / l
tables éviers J  a  r a tio n * : la  f ^r-. de réa iser les ensembles de cuisine 
répondant aux plus diverses exigences d'encombrement ou d'usage.

Les dimensions de l'ensemble présenté ci-dessous sont les suivantes: 
larg. I m. 30 prof. 0 m.60 - haut. 0 m. 80.

Il comprend :
— UNE CUISINIÈRE CAxw**' "  4 feux. Tous Gaz. N° 2546 avec 
thermostat ou N' 2547 sans thermostat, qui possède :
— Un couvercle en tôle émaillée blanc avec visière articulée, per­
mettant de contrôler, lorsqu'on le rabat, la fermeture correcte des 
robinets,
— Des grilles de forme inédite, facilement démontables, assurant 
une parfaite stabilité, même aux plus petits récipients,
— Une cuvette de propreté parfaitement étanche et des chapeaux 
de brûleurs amovibles, ce qui permet un nettoyage aisé et rapide, 
après un débordement accidentel, fut-il important.

Nota : Il est souhaitable de préciser à la commande le gaz de 
premier emploi, afin de recevoir l'appareil convenablement réglé.
— UNE CUISINIÈRE à feu continu N° 5605 de 70 cm.,
fonte et acier, foyer à bois et à charbon, qui bénéficie des perfec­
tionnements suivants :
— Porte enveloppante dissimulant et protégeant les organes de 
conduite de la cuisinière, tout en lui apportant une qualité esthé­
tique remarquable,
— Foyer à parabole en brique réfractaire, offrant la plus haute 
résistance ce qui est capital pour un appareil à feu continu,
— Plaques "  coup de feu " ,  indéformables et incassables : leur tracé 
rectangulaire facilite considérablement le chargement en combus­
tible, notamment avec les nouveaux jerricans à charbon,
— Cendrier, de grande capacité, rigoureusement étanche et facile
— Cette cuisinière, qui peut en outre assurer le chauffage d'un 
local jusqu'à un volume de 80 m3, fonctionne :
— Aux boulets, aux charbons flambants secs( I 5 à 40 mm.), aux 
charbons maigres, à l'anthracite, au coke ou au bois (33 cm.).

Larqeur......  m/m
Profondeur. - 
Hauteur —

N° 2546 N’ 5605
Appar. Four Poids Appar. Four Chaud. Poids

580
6C0
ECO

350
365
240

Approx. 
d'expéd. 
80 kg

700
575
800

350
400
260

Conlen.
51.5

Approx. 
d'expéd. 
160 kg

\\ _  .  // 
L JT JC L p ftJ& Jë L

CUISINIÈRE MIXTE "C / x c t / V ^ 4̂  1956 ” |  
A  FEU C O N T IN U

Charbon et gaz
N ” 5 8 0 5  de 75 cm.

Fonte et acier Foyer à bois et à charbon Brûleurs tous gaz ■

Cette cuisinière apporte une solution rationnelle au problème de 
la  cuisine mixte au charbon et au gaz.

La partie charbon présente les avantageuses caractéristiques de 
la cuisinière à  charbon n° 5605. En particulier
— Porte enveloppante dissimulant et protégeant les organes de 
conduite de la  cu isin ière , tout en lui apportant une qualité esthétique 
rem arquable,
— Foyer à  parabole en briques réfracta ires, offrant la  plus haute 
résistance, ce qui est capital pour un appareil à feu continu,
— Plaques •• coup de feu ” , indéformables et incassables : leur tracé 
rectangulaire facilite considérablement le chargement en combustible, 
notamment avec les nouveaux jerricans à charbon,
— cendrier de grande capacité, rigoureusement étanche et facile à 
m anier.

La partie gaz bénéficie des qualités connues des appareils

— couvercle ém aillé blanc sur la  table de trava il,
— grilles de forme inédite facilement démontables et assurant une 
parfaite stabilité, même aux très petits récipients,
— cuvette de propreté parfaitement étanche et chapeaux de brûleurs 
amovibles ce qui permet un nettoyage aisé et rapide, après un débor­
dement accidentel, fut-il très important,
— moufle de four amovible et, de ce fai», facile à nettoyer. La  porte 
de four ultra-robuste peut supporter les plats les plus lourds.

Nota : il est souhaitable de préciser à la  commande le gaz de pre­
m ier emploi, afin de recevoir l ’appareil convenablement réglé.

G ÉN ÉRA LE D! NDERIE 8, place d’Iéna - PARIS-16 - Tél. KLÉber 22-50
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G EN ERALE

Cette cuisinière apporte une solution rationnelle au problème 
de la cuisine mixte au charbon et au gaz.

La partie charbon présente les avantageuses caractéristiques 
de la cuisinière à charbon n= 5605. En particulier :

Porte enveloppante dissimulant et protégeant les organes 
de conduite de la cuisinière, tout en lui apportant une 
qualité esthétique remarquable,

Foyer à parabole en briques réfractaires, offrant la plus 
haute résistance, ce qui est capital pour un appareil à feu 
continu,

Plaques "  coup de feu " ,  indéformables et incassables : 
leur tracé rectangulaire facilite considérablement le charge­
ment en combustible, notamment avec les nouveaux jerricans 
à charbon,

cendrier de grande capacité, rigoureusement étanche et 
facile à manier.

La partie gaz bénéficie des qualités connues des appareils
:

couvercle émaillé blanc sur la table de travail, 
grilles de forme inédite facilement démontables et assu­

rant une parfaite stabilité, même aux très petits récipients, 
cuvette de propreté parfaitement étanche et chapeaux de 

brûleurs amovibles ce qui permet un nettoyage aisé et rapide, 
après un débordement accidentel, fut-il très important,

moufle de four amovible et de ce fait facile à nettoyer. 
La porte de four ultra-robuste peut supporter les plats les 
plus lourds.

Nota : il est souhaitable de préciser à la commande le gaz 
de premier emploi, afin de recevoir l'appareil convenable­
ment réglé.

Charbon C a z Chaud. Poids

5*ifïjrgeur. .m m 750 355 370 Approx.
Profondeur .. — 575 400 370 3 1 5 d expédit.
Hauteur...... — 800 260 205 190 kg

FO N D ERIE 8, place d’Iéna PARIS-16* Tél. KLÉber 22-50

CUISINIÈRE MIXTE C / u O i / 1 / % £ J Z .  19 S  6  ' 
A  FEU C O N T INU

Charbon et gaz
N° 5 8 0 5  de 75 cm.

Fonte et acier Foyer à bois et à charbon Brûleurs tous gaz

CUISINIÈRES 4  FEUX 

u C J u c L f if x é je . 1956”

2 5 4 6  avec thermostat
2 5 4 7  sans thermostat

FOUR GR AO IAN T

Dans la  cuisinière 
4 feux n° 2546 ou 2547, 
les plus hautes qualités 
techniques sont alliées à 

npeccable présentation 
fî qui donnera satisfaction aux plu 

<igcants.
Les plats simples comme les 

j’ recettes recherchées, seront parfaitement 
réussis, grâce :

brûleurs à haut rendement,
— au four équipé d’un plafond spécial 
• G R A D IA N T  ” .

Le nettoyage et l ’entretien de la  cuisinière 4 feux n° 2546 ou 2547, sont faciles 
et complets, car les appareils bénéficient de dispositions dues à
de longues années d’expérience et complétées par do nouveaux perfection- 

llnem ents :
: — couvercle en tôle ém aillée b lanc, avec visière articulée permettant de con­

trôler, lorsqu’on le rabat, la  fermeture correcte des robinets,
— grilles de forme inédite, facilement démontables et assurant une parfaite 

istabilité, même aux très petits récipients,
cuvette de propreté parfaitement étanche et chapeaux de brûleurs amo- 

'ibles ce qui permet un nettoyage aisé et rapide, après un débordement acci­
dentel, fut-il très important,

moufle de four amovible et de ce fait facile à nettoyer. La  porte de four 
[ultra-robuste peut supporter les plats les plus lourds.

hiota : Il est souhaitable 
ï  préciser à la commande 

e gaz de prem ier emploi,
«fin de recevoir l ’appareil 

içonvenablement réglé.

Appareil Four
Largeur m m 580 350
Profondeur. — 600 365
Hauteur . . . . — 800 240
Poids approximatif d ’expédition : 80 kgs

SO CIÉTÉ GÉN ÉRA LE DE FO N DERIE
fi n ln ro  rl’lâ n n  _ DAD IC  U »  TX I V I r t . c n

A FEU C O N T IN U
N» 5 6 0 5  i  70ULTIMHEATq 

Fonte et acier Foyer à hélRIHJAlhdMiilSEUM
Cette cuisinière réuni 

moderne, un ensemble de perfectionnements 
techniques que les usagers retiendront particu 
lièrement :

porte enveloppante dissimulant et proté­
geant les organes de conduite de la cuisinière, 
tout en lui apportant une qualité esthétique 
remarquable,

- foyer à parabole en brique réfractaire, 
offrant la plus haute résistance, ce qui est 
capital pour un appareil à feu continu,

plaques "  coup de feu " ,  indéformables et 
incassables :
leur tracé rectangulaire facilite considérable­
ment le chargement en combustible, notamment 
avec les nouveaux jerricans à charbon,

cendrier de grande capacité, rigoureuse­
ment étanche et facile à manier.

Cette cuisinière qui peut en outre assurer le 
chauffage d'un local jusqu'à un volume de 
80 m3, fonctionne t

aux boulets, aux charbons flambants secs 
(15 à 40 mm), aux charbons maigres, à l'an 
thracite, au coke ou au bois (33 cm).

Appar. Four Chaudière Poids
Largeur., .m m 
Profondeur ... — 
Hauteur........—

700
575
800

355
400
260

Conten.
5 1. A

Approx. 
d’expédit. 

160 kg

SO CIÉTÉ G ÉN ÉRALE DE FO N DERIE
8, place d’Iéna - PARIS-16 Tél. KLÉber 22-50

SO C IÉTÉ G ÉN ÉRA LE DE FO N D ERIE
8, place d’Iéna - PARIS-16 - Tél. KLÉber 34-00

'  C JT JC L fifx & e .'
G R A N D S  F O UR N EA UX  

PO UR  LES COLLECTIVITÉS 

ET LES RESTAURANTS  

A  FEU C O N T IN U
à bois et à charbon

Acier et fonte N°‘ 6 2 5  I - 6 2 5 2  - 6 2 5 3
1,30 m, 1,60 m, 1,90 m

Les grands fourneaux " ÉA cyyw iû ”  d’une présentation moderne, avec 
portes émaillées noir, sont des appareils de cuisine qui ont d’ importantes 
capacités de cuisson jointes à  une grande robustesse.

Existant en trois dimensions, ils peuvent satisfaire toutes les exigences.
Ils sont livrés avec le dessus meule et barres et poignées chromées en 

série lu xe , ou avec le dessus brut et barres et poignées émaillées noir en 
série normale.

La buse peut être placée à droite ou à gauche. Le foyer mixte possède 
une grille  posée sur rouleaux permettant un décendrage facile et une éva­
cuation aisée des mâchefers.

Ils comprennent : 2 fours, 2 étuves,- I cendrier.
Ils sont toujours livrés sans chaudière mais, sur demande spéciale, il est 

possible d’incorporer un bouilleur pour le service d’eau chaude (N ° 6251 B, 
6252 B . 6253 B).

Ils fonctionnent aux boulets, aux charbons m aigres, â l ’anthracite, au 
coke, aux charbons flambants (15 à  40 mm) et au bois (33 cm ).

N °‘ 6251 6252 6253

Nombre de rations. . 75 120 200
Appareil : Larg. totale mm. 1.300 1.600 1.900

Prof. —  — 760 760 760
Haut. —  —  . . . 800 800 800

Four : Larg. —  —  ................... 370 470 570
Prof. —  —  ................... 540 540 540
Haut. —  —  . . . 270 270 270

Diamètre buse. . . . 160 180 180
Poids approxim. expéd .......... 330 410 490
Puissance du bouilleur calories. .. . 2.250 2.750 3.500



M EUBLE • 'C h M f l t t & X -

N° 2 8 4 0

C M jD tfÈ fU èÆ -
9 5 6 "  Jumelé à la cuisinière 3 feux 

o u 4 fe u x  d u w u *. 1956

Lorsqu'on désire employer au Butane un appareil de cuisine 
complet, fonctionnent d'une façon irréprochable, il est impossible, 
pour des raisons techniques bien connues, de placer la bouteille 
de gaz liquéfié à l'intérieur de la cuisinière.

Mais si l'on désire dissimuler et protéger cette bouteille on 
peut ad o p te r le n ouveau  m euble 1956
N* 2840 qui apporte, avec toute la sécurité désirable, une 
solution élégante.

Ce meuble N" 2840 en tôle émaillée blanc, comporte, sous un 
couvercle à visière articulée

une table de travail munie d'une planche réversible, 
encastrée dans un logement spécial et présentant

une face dressée pour le découpage des viandes ou des 
volailles.

de matière plastique, dure 
divers travaux culinaires.l'autre face revêtue d'une plaq 

et lisse, aisée à entretenir et propre
un placard équipé d'un chariot facilitant la manutenî 

la bouteille ou permettant, 
lorsque la cuisinière est 
utilisée à un autre gaz 
d'installer des paniers 
à légumes spéciale-

Lorsque ce meuble est jumelé avec la cuisinier 
faut ajouter une prolonge d'encastrement N 2832 .

SO CIÉTÉ GÉN ÉRA LE DE FO N DERIE
8, place d'Iéna - PARIS-1 b Tel. KLEber 22-50

UN PLACARD CACHE-BOUTEILLE :
un chariot sur roulettes facilitant la manutention de la bouteille ou pou- 

mt recevoir des paniers à légumes spécialement étudiés, 
tracé des portes et de la façade en harmonie avec les appareils de la

Ce meuble-réchaud, spécialement conçu pour les utiliso- 
aurs de butane, contient un chariot sur lequel peut être ins- 
allée la bouteille de gaz. Celle-ci, dissimulée en cours d'usage 
>ar un élégant placard, pourra être changée sans peine.
Dans le cas ou le meuble-réchaud serait alimenté à un 

lutre gaz, le chariot peut recevoir des paniers à légumes aux 
ieu et place de la bouteille.Le meuble-réchaud "  Tous Gaz "  n 2133 comprend :
UNE TABLE DE TRAVAIL "  TOUS GAZ "  :

un couvercle en tôle émaillée blanc avec visière articulée, 
jermettant de contrôler, lorsqu'on le rabat, la fermeture cor- 
ecte des robinets,

des brûleurs à haut rendement,
des grilles de forme inédite, facilement démontables, assu­

rant une parfaite stabilité, même aux très petits récipients, 
une cuvette de propreté parfaitement étanche et chapeaux 

de brûleurs amovibles, ce qui permet un 
rapide, après un débordement accidentel, fut-il

M EUBLE-RECHAUD
N 2 1 3 3

Poids

. m m 580 Approximatif
Protondeur -  430 d expédition
Hauteur 800 36 kg

Nota : il est souhaitable de préciser à la commande le gaz de premietl 
emploi, afin de recevoir l'appareil convenablement réglé.

SO CIÉTÉ G ÉN ÉRALE DE FO N DERIE 8, place d léna - PARIS-16' Tel. KLÉber 22-50

N° 2840
Poids

L argeur 580 approx.
430 d expe

Hauteur..........— 800 30 kgs.

Lorsque ce meuble est jumelé avec la cuisinière 4 feux, il faut ajouter 
une prolonge d’encastrement n° 2832.

SO C IÉTÉ G ÉN ÉR A LE DE FO N D ERIE
8, place d'Iéna PARIS-16* Tel. KLÉber 22-50

M EUBLE

N 2 8 4 0

' O h jC L f i f x é je . 1956

Lorsqu’on désire employer au Butane 
fonctionnant d’une façon irréprochable, 
techniques bien connues, de placer la 
de la cuisinière.

t désire dissimuler et protéger cette bouteille, on peut adopter 
le nouveau meuble *• Chxxfxfu^.•. 1956 ” , n° 2840. qui apporte, avec toute 
sécurité désirable, une solution élégante.

Ce meuble n° 2840 en tôle émaillée blanc, comporte, sous un couvercle 
à visière articulée :

— une face dressée pour le découpage ces viandes ou des volailles,
— l’autre face revêtue d’une plaque de matière olastique, dure c 
aisée à entretenir et propre aux divers travaux culinaires,
— un placard équipé d1 
chariot facilitant la manu 
tention de la bouteille.

No 2840

Poids
580 approx.

— 430 d ’expé.
800 30 kgs

R É C H A U D - F O U R  2 F E U X
N ° 2 2 7 0

" T O U S  G A Z ”

Malgré son prix exceptionnellement bas, le réchaud-four n‘ 2270 
possède tous les avantages de la technique moderne, à savoir

— une robustesse à toute épreuve grâce à la fonte émaillée,

— une cuisson parfaite, aussi bien sur la table de travail, avec des 
brûleurs à haut rendement, que dans le four, avec l'utilisation parfaite 
du rayonnement infra-rouge,

— un entretien des plus aisés obtenu par la célèbre cuvette de pro­
preté CJxcLfi/uiti' avec chapeaux de brûleurs et grilles amovibles,

— une utilisation rationnelle de tous les gaz (gaz de ville , butane, 
propane, gaz naturel, air propané) grâce à ses injecteurs réglables.

A  la commande, il est nécessaire de préciser le gaz pour lequel 
doit être réglé.

Larg. m m 470 
Prof — 360 
Haut. : — 415

Four Largeur m/m 400 
Profond. — 315 
Hauteur : — 195

Poids approximatif d'expédition 44 kgs

S O C I É T É  G É N É R A L E  DE F O N D E R I E
8, place d'Iéna PARIS-16® Tel. RLE. 34-00 - 44-30  POI. 22-30



C J ^ J C L fl fL é jE L
M EUBLE-RECH AUD

N ° 2 1 3 3

Ce meuble-réchaud, spécialement conçu pour les utilisateurs de 
butane, contient un chariot sur lequel peut être installée la bouteille 
de gaz. Celle-ci. dissimulée en cours d’usage par un élégant p lacard , 
pourra être changée sans peine.

Dans le cas où le meuble-réchaud serait alimenté à un autre gaz, 
le chariot peut recevoir des paniers à légumes aux lieu et place de la 
bouteille.

Le meuble-réchaud •• Tous G az ”  n° 2133 comprend :
— U N E TA B LE  DE TR A V A IL  •• TO U S  G A Z  ”  :
— un couvercle en tôle ém aillée blanc avec visière articu lée,
— des brûleurs à  haut rendement.
— des grilles de forme inédite, facilement démontables, assurant i 
parfaite stabilité, même aux très petits récipients,
— une cuvette de propreté parfaitement étanche et chapeaux de brû­
leurs amovibles, ce qui permet un nettoyage aisé et rapide, après i 
débordement accidentel, fut-il très important.

— UN PLA C A R D  C A C H E-B O U T EILLE  :
— un chariot sur roulettes facilitant la  manutention de la  bouteille
— tracé des portes et de la façade en harmonie avec les appareils de la  série 
1956, permettant la  réalisation de blocs-cuisine complets.

Nota : il est souhaitable de préciser à la  commande le gaz de prem ier emploi, afin 
de recevoir l’appareil convenablement réglé.

SO C IÉTÉ G ÉN ÉRA LE DE FONDERIE 8, place d'Iéna - PARIS-16 - Tel. KLÉber 22-50

Poids

Largeur. m m 580 Approximatif
Profondeur . . —  430 d’ expédition
Hauteur .. —  800 36 kgs

SO CIÉTÉ GÉN ÉRA LE DE FO N D ERIE
8, place d'Iéna - PARIS-16" - Tél. KLÉber 22-50

Les grillades seront faites sur le g r illo ir  de contact, fourni sur demande, 
seule méthode permettant de les réussir comme dans les restaurants.

La  cuisinière 3 fc 
appareil ultra-moderne d 

niques et la  présentation 
usagers les plus difficiles.

ULTIMHEAT®

impeccable satisferont les

» formes apportera dans toutes les cuisines, 
jne note moderne de bon goût.

Pour la  bonne cuisine, tout a été mis en œuvre afin que les résul­
tats soient porfaits. Notamment le four, point essentiel, est équipé du 

plafond rayonnant “  G R A D IA N T  ”  breveté S .G .D .G ., qui utilise au m axi­
mum le rayonnement infra-rouge.

ndiscutable supériorité.
FO UR G RA D IA N T

Enfin, pour la  facilité d’entretien, on trouvera  avec la  cuvette de propreté, les chapeaux 
de brûleurs et le moufle de four, des solutions rem arquables qui donnent à  cet appareil

Préciser, à la  commande, la  nature du 
gaz dé îiré  (gaz de v ille , butane, propane, 

gaz naturel, a ir  propané), afin de rece- 
l ’appareil convenablement réglé , 

is les injecteurs réglables permettent 
de changer de gaz sans aucun dé­

montage.

2 5 3 6  (a ve c  th e rm o s ta t )

2 5 3 7  (sans th e r m o s ta t )

Appareil Four
Largeur.................... m/m 580 350
Profondeur ........ —  460 310
Hauteur................... —  800 200

Poids approximatif d’expédition : 68 kgs

TOUS GAZ



Diverses solutions sont prévues pour satisfaire tous les besoins et 
tous les budgets.
Les ensembles w »** - alliant l'élégance au pratique, donnent 

la possibilité d'équiper merveilleusement les cuisines les plus modestes 
et les plus luxueuses.

Associées avec les célèbres tables-éviers en grès vitrifié 
J a c a n TT 7 e l tx f t z n .  les cuisinières “ C / u v v » < * . 1 9 5 b "

constituent les ensembles de cuisine les plus 
beaux et les plus pratiques.

Ce sont des productions de la

SOCIÉTÉ GÉNÉRALE DE FONDERIE 
8, place d’Iéna • PARIS-16



Ligne élégante et pratique,
Nouveau couvercle enveloppant.
Châssis entièrement émaillé, donc durée illimitée. 
Cuvette de propreté à efficacité 100%,
Robinets accessibles,
Chapeaux de brûleurs amovibles impossibles à obstruer, 
Dessus relevable avec blocage,
Manettes protégées,
Plafond de four spécial "G rad iant",
Moufle de four amovible d'un nettoyage facile,
Porte de four à grande rigidité supportant la casserolerie, 
Cuisinière encastrable,
Dispositions particulières facilitant le transport, 
Technique supérieure garantie par de nouveaux brevets

vous les trouverez dans les nouvelles cuisinières à gaz

“  1 9 5 6 ”

en y ajoutant bien entendu toutes les qualités 
garanties par:

L'ESTAMPILLE NF-GAZ QUE PORTENT 
CES NOUVEAUX 

APPAREILS.

La cuisinière “ C M jo tftfU U t- 1956”  que l'on voit ici couvercle levé et sur 
la couverture couvercle fermé, peut sans doute prétendre atteindre 
un degré de qualité jamais égalé jusqu'à ce jour et il suffit... de la 
regarder pour s'en convaincre.

Cuisinière à 3 feux, Tous Gaz, avec un très grand four, elle 
satisfera les plus difficiles, permettant même à ceux qui 

ne disposent que d'une petite cuisine de possé­
der un appareil de grande classe.

Dimensions: Largeur5 8 cm.;
Profondeur 46 cm.;

Hauteur 80 cm.

ULTIMHEAT®
VIRTUAL MUSEUM



Une tab le  de t ra v a il p ratique ?
Celle des cuisinières “  C / u w » * * -  1 9 5 6 "  est en belle fonte granitée, rele 
vable, facile à nettoyer, équipée de grilles am ovibles très commodes, 

l'ensem ble de ces qualités vous satisfera entièrement.

Des brû leurs e fficaces  à fa ib le  consom m ation ?
Il n 'y  a pas de meilleure garantie à ce point de vue que l'estampille 

N F -G A Z  que portent les cuisinières de la série “ £/ixw « u e - 1956 "

Un joli couvercle  ?
Il l’est plus que tout autre, grâce  à sa visière 

abattante, qui de plus permet d 'assurer 
la fermeture des robinets.

et sur ce point la série “  1956 ”  est imbattable,
parce que le dessus en fonte émaillée se nettoie d'un coup 
d'éponge, les g rille s amovibles se lavent comme une simple assiette 
et la célèbre cuvette de propreté “  ”  avec ses
chapeaux de brûleurs est facile à nettoyer.

Enfin, grâce à One amélioration très importante, la parfaite 
accessibilité aux robinets est obtenue. Celle-ci 

est très appréciable en cas de 
changement de gaz et de 

réglage de l'a ir.



i .  a u d 'xa S l»'

Comme on le voit ci-dessus, le four de la série 
“ ^ u y v ^  1956 ” est équipé d'un dispositif que vous 
n'avez jamais vu : le plafond de four "Gradiant" (breveté 

S.G.D.G.) qui permet de cuire, sa isir, gratiner et même 
grille r mieux qu'on n'a pu le faire jusqu'à ce jour quel 

que soit le système de four employé.
C'est certainement la meilleure 

utilisation du rayonnement 
infra-rouge pour la 

bonne cuisson.

P  y

/ a # ’1

r — in ni in
ULTIMHEAT® 

VIRTUAL MUSEUM

ce qui est obtenu grâce au m o u f l e  amovible du four, 
qui glisse aisément sur ses supports, s'appuyant en fin 
de course sur la porte spécialement prévue pour cela 

Donc, stabilité parfaite, grande accessibilité, 
manipulation aisée, et, pour le nettoyage, 

il suffit de sortir le moufle et de le 
laver comme une quelconque 

casserole.
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SOCIETE GENERALE DE FONDERIE
8 ,  P L A C E  D ' I É N A  - P A R I S  ( X V I * )
TÉL. : KLÉBER 22-50, 34-00 et 44-30 (15 lignes groupées) 
Salles d’Exposition : 170, Fg St-Honoré et 8, PI. d’Iéno, Paris
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CUISINIÈRES 3 FEUX
Tous gaz

N° 2536 avec thermostat 
N° 2537 sans thermostat

estam pillées N F-G A Z

Poids net  : 6 0  kg. 
e m ba ll é  : 6 7 ( 5 k g .

-« -------425 -----
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RÉCHAUDS-FOURS 3 FEUX
Tous gaz

N° 2436 avec thermostat 
N° 2437 sans thermostat

estam pillés N F-G A Z

Poids > net : 46,5  kg .
: e m b a l lé  : 53 kg .

4 2 5  - - 2 0

OE GAZ —
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