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APPAREILS DE CUISINE

" id e a l (3azina"
LE RÉCHAUD'PLAT N° 80 
LE RËCHAUD'FOUR N° 84

Les a p p a re ils  sont ré g lés  en Usine 
p o u r un gaz d é te rm in é  (à  p ré c is e r à 
la  c o m m a nd e ). P ou r le u r  a da p ta tion  
a u x  d ive rs  gaz, les pièces de tra n s ­
fo rm a tio n  sont fo u rn ie s  s u r dem ande , 
m oyennan t supp lém ent.

LA CUISINIERE N° 89 
LA CUISINIERE N° 87 
LA CUISINIERE N° 870 
LA CUISINIERE N° 871 
LA CUISINIERE N° 891
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perm et ce -ecmse- des cuiss 
rap id ité  e* c une cu a 'ité  m co r.r. 
ce Jour, procuran t, en ou tre  
nom ie  de gaz de 25 à 50

p r  m er- cuvettes c ro >  ces  et p c ‘ eau 
ie  p ro p 'e 'e  ic *cbie de ^ c v c  m oncbioc 
5n fo rte  e ~ a ' ee es* ex’ rêmemen* fs c :e  
: netteVc’-

Le ;c u r -c r i l lc . r aes appare ils “  ID E A L - 
G A Z IN À  ”  , Brevete S.G.D.G . com ­
porte 2 carcPoies e - ac ie r ro x y e c e  e 
c ra yon re m en t in frc -rou oe . s 'oees ce

p eces c ro ’ es ceux co’ es c

Cette innova tion  sensationne lle

La ré a lisa tion , en un temps re co rd , de 
g rilla des  d ’ une saveur incom parab le , est 
obtenue au moyen d ’ un système de g r il 
a rticu lé , breveté S.G.D.G. qui m a in tient 
la viande vertica lem ent dans l ’axe du 
fo u r, ce qui perm et une cuisson s im u lta ­
née des deux faces.

ce qui
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VIRTUAL MUSEUM
RECHAUD-PLAT N° 80

"IDEALG a ZINA

Corps en forte tôle d’acier, émaillé 
blanc. Dessus fonte, émaillé blanc, 
3 brûleurs intégrés “  tous gaz ”  
Brevetés S.G.D.G. Dosseret enve­
loppant masquant la robinetterie. 
Four de 355x340x260 mm., iso­
therme, avec thermostat. G rillo ir à 
double rayonnement latéral infra­
rouge, gril vertical (sur demande 
et en supplément), Brevetés S.G.D.G. 
Encombrement : 550x465x440 mm.

Estampillé NF-GAZ.

idealGazina

Corps monobloc en fonte, émaillé blanc, 
2 brûleurs intégrés, “  tous gaz ” , Brevetés 
S.G.D.G., super-économiques. Dosseret 

émaillé blanc. Encombrement : 500x340x100 mm.

RECHAUD-FOUR N” 84
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idealG azina Corps en forte 
dessus fonte, 
intégrés “  tous 
Dosseret envelopp 
Four de 355x340 
thermostat. Gril 
latéral infra-rouge 
et en suppléme 
coffre à casserol^ 
brement : 550

tôle d’acier, émaillé blanc, 
émaillé blanc, 3 brûleurs 

gaz ” , Brevetés S.G.D.G. 
ant masquant la robinetterie. 
X260 mm., isotherme, avec 

oir à double rayonnement 
, gril vertical (sur demande 

nt), Brevetés S.G.D.G. Vaste 
rie à porte abattante. Encom- 

X 465x800 mm.
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VIRTUAL MUSEUM N" 87 - N» 870 î N° 871
idealG azina

N° 871

CUISINIÈRE N° 87 
Corps en forte tôle d’acier et 
dosseret enveloppant émail­
lés blanc, table de travail 
en fonte de 570x550 mm., 
4 brûleurs intégrés “  tous 
gaz ” , brevetés S.G.D.G. 
Four de 350x440x300 mm., 
isotherme, avec thermostat. 
Grilloir à rayonnement in­
frarouge et gril vertical arti­
culé (en supplém*), brevetés 
S.G.D.G. Vaste coffre à 
casserolerie. Manettes mas­
quées par un volet oscillant.
(L icence  m odè le , déposée N ° 57.880).

CUISINIÈRES N° 870 et N° 871
Ces modèles,' de mêmes caractéristiques que la 
Cuisinière n° 87, sont équipés d’une table de travail 
avec un dossier comportant une minuterie centrale. 
Livrables en deux présentations :
No 870 : avec dossier, sans dosseret.
No 871 : avec dossier et dosseret muni d’un système 
d’accrochage automatique en position de travail.

No 87
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ID EA LG a ZINA”

seret enveloppant émaillés blanc - Table de 
brûleurs intégrés « TOUS GAZ » brevetés 
|e à double allumage - Dossier comportant 
Ide 350x440x300 mm. isotherme; rampe 
it. Gril- Æ
vertical
ID.G. - “
*nm. a 
I ertical 
jjbffre à 
I; mas- 
I iodé le,

Cuisinière en forte tôle d’acier et doss 
travail en fonte de 850x600 mm. - 5 
S.G.D.G., dont un brûleur poissonnière 
une minuterie avertisseuse - Un four 
inférieure commandée par thermostat, 
lo ir à rayonnement infra-rouge et gril 
articulé (en supplément) brevetés S.G 
Un four-grillo ir de 250x440x300 
rayonnement infra-rouge et gril 
articulé brevetés S.G.D.G. 
casseroleriè formant étuve 
quées par volets oscillants 
déposée n° 57-880).

- Vaste o
- Manettes 
(licence
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À Jeu cûfitùuL

\ \ IDEAL / /

SERIE NORMALE
LA CUISINIERE N° 59 B 

LA CUISINIÈRE N° 145-B 

LA CUISINIÈRE N° 146-B

LA CUISINIÈRE N° 590 à Bouilleur
o

LA CUISINIÈRE N° 1490 à Bouilleur 

LA CUISINIÈRE N° 1460 à Bouilleur



S E R I E  N O R M A L E
au charbon et au bois

N° 59-B “  A C IE R  ”

Cuisinière à feu continu, en acier, 
émaillée blanc, plaque chauffante 
à accumulation de chaleur et cuisson 
rapide.
Dessus de 750x550 mm.
Four de 315x455x265 mm.
Supplément pour couvercle enveloppant 

ém aillé  blanc.

Modèle

145-B I 750x515 j 320x380x240 
j No 146-B j 850x530 j 350x400x240
Supplément pour ba rre  con tournante chrom éi

N 3 145-B et 146-B “  FONTE ”

Cuisinières à feu continu, en fonte 
émaillées blanc, plaque chauffante c 
accumuiation de chaleur et cuisson rapide 
barre devant et garnitures chromées. Se 
font en chamois ou gris-bleu (sur pieds 
seulement).
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u'est-ce qu'une
USEUt.1 f

Cuisinière à bouilleur ;

C’est une Cuisinière à feu continu (A) dont 
l’agencement particulier du foyer (Bouilleur) 
permet de chauffer de l’eau qui circule par 
thermosiphon dans le réchauffeur (B).

Ce réchauffeur cède ses calories à l’eau de la 
ville alimentant le réservoir (C) et qui est 
ensuite distribuée aux différents appareils 
sanitaires : éviers, lavabos, baignoires, bi­
dets, etc. (D).

E a u  chaude

> f

v  D
<h

ô

Ce système très économique fournit donc, suivant la capacité du 
réservoir (100, l5|||ou 200 litres) une réserve d’eau chaude disponible 
pendant la période [de chauffe de la Cuisinière.



S E R I E  B O U I L L E U R
au charbon et au bois 4L

VIRTUAL MUSEUM

N 590 “  A C IE R  ”
à b o u ille u r

Cuisinière à feu continu, en acier, 
mêmes caractéristiques que le mo­
dèle n° 59-B, mais équipée d’un 
bouilleur (puissance : 2.800 à
3.500 calories).
Supplément po u r couvercle enveloppant 

ém aillé  blanc.

N°s 1450 et 1460 “  FONTE ”  
à b o u ille u r

Cuisinières à feu continu, en fonte, mêmes 
caractéristiques que les modèles nos 145-B 
et 146-B, mais équipées d’un bouilleur.

Modèle PUISSANCE

No 1450 2.800 à 3.500 calories
No 1460 3.500 à 4.000 calories

Supplément pour ba rre  con tournante chromée.

sur socle
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PPAREILS DE CUISINE ET DE CHAUFFAGE DOMESTIQUE 
« ir»cA. » rT « IDEAL  CAZINA "

TAR IF  Janvier 1958

84

85

87

870
871

826

A P P A R E IL S  A GAZ
Adaptables à tous les gaz

Réchaud plat - 2 brûleurs - fonte émaillée blanc - Dosseret 
(Poids : 11 kgs).....................................................................
Réchaud-four BLOC - 3 brûleurs - Grilloir vertical - Rampe 
de four - Triple parois - Calorifugé - Dosseret enveloppant 
(Poids : 57 kgs).....................................................................
Supplément pour gril vertical articulé...................................
Cuisinière BLOC - 3 brûleurs - Grilloir vertical - Rampe de 
four - Triple parois - Calorifugée - Thermostat - Dosseret 
enveloppant (Poids : 67 kgs) ...............................................
Supplément pour gril vertical articulé...................................
Cuisinière BLOC - 4 brûleurs - Grilloir vertical - Rampe de 
four - Triple parois - Calorifugée - Thermostat - Dosseret 
enveloppant (Poids : 100 kgs)..............................................
Même modèle, avec dossier - minuterie - Sans dosseret ...
Même modèle, avec dossier - minuterie et dosseret envelop­
pant ........................................................................................
Supplément pour gril vertical articulé (87 - 870 - 871)..........

Cuisinière BLOC ”  GAZ de VILLE ”  - 5 brûleurs - Four à 
rôtir calorifugé - Triple parois - Thermostat - Four-grilloir à 
plafond rayonnant - Dosseret enveloppant (Poids : 140 kgs).

Prix
de base

Jeux de pièces de transform ation d ’un gaz à un autre
Réchaud plat n° 80 .......................................................................
Réchaud-four n° 84 et Cuisinière n° 85 .......................................
Cuisinières nos 87, 870 et 871 ........................................................

8.310

35.290
1.110

42.790
1.110

56.302
60.735

66.833
1.500

93.900

M.V.A.
Fr.

482

1.270
40

1.540
40

2.027
2.186

2.406
54

3.380

165 10
530 19
588 21



"IDEALGaZINA'

Cuisinière au gaz de v ille , en forte tôle d’acier 
et dosseret enveloppant émaillés blanc. Dessus 
de 850x550 mm. à 5 brûleurs dont un brûleur 
poissonnière à double allumage. Four de 350 
X 440x295 mm., calorifugé, à triples parois, avec 
thermostat et brûleur en lyre. G rillo ir indépen­
dant à plafond rayonnant de 240x440x290 mm. 
Coffre à casserolerie. Estampillée NF-GAZ.



DÉSIGNATION

CUISINIÈRES A FEU CO NTINU
59-B ?CnisicÜre BL9 C “ Tôle d'acier émaillée blanc - Dessus de 

750x550 - F°ur émaillé - Bain-marie fonte émaillée 
(Poids : 137 kgs).....................................

145-B

146-B

Supplément pour couvercle enveloppant émaillé blanc.......
Cuisinière TOUT FONTE - Dessus de 750x515 - Bain-marie 
emaille - Barre devant et garnitures chromées :

Emaillée chamois ou gris-bleu - sur pieds (Poids: 156 kgs)
blanc sur pieds.......................

sur socle (Poids: 157 kgs) 
Cuisinière TOUT FONTE - Dessus de 850x530 - Bain-marie 
émaillé - Barre devant et garnitures chromées :

Emaillée chamois ou gris-bleu - sur pieds (Poids: 177 kqs)
blanc sur pieds.........................

sur socle(Poids: 178 kgs)
Supplément pour barre contournante chromée pour ■
145-B, 146-B ...........................  M

590

1450

1460

Même modèle que 59-B, sans bain-marie, avec bouilleur pour 
production d ’eau chaude (Poids : 125 kgs)..................  ...
Supplément pour couvercle enveloppant émaillé blanc.......
Même mod. que 145-B, sans bain-marie, av. bouilleur pour 
production d’eau chaude

sur pieds (Poids : 153 kgs) 
sur socle (Poids : 154 kgs)

Même mod. que 146-B, sans bain-marie, av. bouilleur pour 
production d’eau chaude

sur pieds (Poids : 170 kgs) 
sur socle (Poids : 171 kgs)

Supplément pour barre contournante chromée pour •
1450, 1460 ....................................................

CHEMINÉES ET CALORIFÈRES A FEU CONTINU

Prix
de base

M.V.A
Fr.

52.200 1.879
5.090 183

38.170 2.557
39.690 2.659
41.500 2.781

42.400 2.840
44.100 2.955
46.100 3.089

1.860 125

57.870 2.315
5.090 204

49.710 3.753
51.520 3.890

54.890 4.144
56.890 4.295

1.860 140

450

451

460

461

Cheminée à charbon, émaillée brun ou chamois, pour le 
chauffage de 80 m3 environ (Poids : 57 kgs)
Cheminée à charbon, émaillée brun ou chamois, pour le 
chauffage de 100 m3 environ (Poids : 67 kgs).......................
Calorifère à charbon, émaillé brun ou chamois, pour le 
chauffage de 120 m3 environ (Poids : 80 kgs).......................
Calorifère à charbon, émaillé brun ou chamois, pour le 
chauffage de 160 m3 environ (Poids : 100 kgs)..................

Idéal - ̂ taitdafd
149. B O U L E V A R D  H  A U  S  S  M A N  N  - P A R  I S  IV I I I Ï I

15.950

18.100

20.150

23.800

1.069

1.213

1.350

1.595
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CALORIFERES

S érie  450 - Série  460
Cheminées et ca lo rifè res , à  feu co n tin u , ém aillés brun ou cham ois, estanv 
pillés N F-UFACD .

H a u te u r .................................................
L a rgeu r to ta le  (socle com pris ) . . 
P ro fondeur to ta le  (bavette ramasse

cendres c o m p r is e ) ......................
D iam è tre  de la buse ......................
Puissance de c h a u f fe ......................

(m m .)
(m m .)

(m m .)
(m m .)
(m3)


