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POURQUOI SEB A-T-IL REALISE
UNE CAFETIERE PRESSION ?

Il y a une parenté certaine entre la préparation du café a la pression et la cuisine
pression, c’est ce qui a amené SEB, producteur de la SUPER-
COCOTTE SEB, a sortir la ”“MOKA-SEB”.

En effet, il est aisé de comprendre qu’un sommaire arrosage d’eau bouillante soit
insuffisant pour extraire du café la totalité des principes aroma-
tiques dont il est pourvu par la nature.
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fait le cafe

Un croquis vous en dira plus long qu’un
long discours, voyez le schéma ci-contre et
vous comprendrez en un clin d'ceil.

L’eau chauffée dans le compartiment A dégage
de la vapeur. Cette vapeur refoule l’eau qui
remonte par le tube plongeant du récipient C
qui contient la mouture.

Elle traverse en force la masse de la mouture.

Saturée de café, elle continue son ascension par le tube supérieur du récipient C |
et se déverse dans le compartiment B.

Ainsi, 1’eau du compartiment A est-elle refoulée a travers la mouture vers (le
compartiment B ; la vapeur qui l’a poussée fait fonctionner un petit sifflet m&m

vous prévient que le café est prét. ULTIMHEAT®
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ECONOMIQUE

50 % de café en moins que
dans une cafetiére ordinaire.

RAPIDE

1 minute par tasse avec de
1’eau froide (30 secondes avec
de l’eau chaude).

ET ELLE SIFFLE :

la seule qui siffle quand
le café est prét,
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L’extraction du café ne peut étre compléte que sous une action plus pénétrante et
plus puissante. Or cette action est obtenue par la pression de la ‘

o TT :
vapeur concentree en vase ClOS.

La ”MOKA-SEB” est dérivée des appareils italiens mais ne les imite pas ; sa struc-
ture découle des principes de commodité, de solidité, de sécuri-

té et d’économie qui ont assuré 1’essor prodigieux de la
(SUPER-COCOTTE

A
SEB - SEBO - SEBON

C’est le Bonheur

1857-1959 — Plus d'un siécle d'expérience et de probité commerciale a votre service.




= OKa préStnu ¥ taill- - P leur capacité en
écilitres est gravée sur le fond.

1 tasse francaise contient environ

1 décilitre et une tasse italienne 0,5.
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