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Cuvette de propreté étanche 
à profondeur étudiée pour 
recueil l i r tout renversement. 

Four équipé d'un TOURNE-
BROCHE électr ique bi-tension 
et thermostat de précision. 

Ce modèle existe en version combinée 

DELTA COMBINÉ GAZ - ÉLECTRICITÉ 
Dessus 4 feux gaz, al lumage automat ique 
Four etgr i l lade électr iques 220 V. 

Cuisinière 4 feux, adaptable tous gaz. 
TABLEAU DE BORD. Présentation bois, "chêne 
anglais", avec cadre chromé. Manettes à repères 
très lisibles. TABLE DE TRAVAIL 4 brûleurs 
pilotes : 1 ultra-rapide, 1 rapide, 2 semi-rapides. 
Deux grilles inox amovibles permettent une 
parfaite stabilité et facilitent les nettoyages. 
Une ouverture, avec enjoliveur, assure en avant 
du couvercle l'évacuation des gaz brûlés du 
four. Eclairage intérieur, porte en verre avec 
encadrement chromé. Grilloir de voûte inox 
ultra-rapide à flamme pilote. Vaste TIROIR de 
rangement pouvant recevoir les accessoires 
de four ou être .utilisé comme chauffe-plats. 
Quatre pieds à VÉRINS permettent de régler la 
stabilité de la cuisinière sur les sols non plans. 
Sur demande : four équipé d'un TOURNE-
BROCHE électrique bi-tension 110/220 volts. 

Nettoyage facil ité grâce au 
plafond amovible du gril loir. 
Joues de four démontables. 

Tiroir sortant, permettant le 
nettoyage sous la cuisinière. 
Vérins de réglage d'aplomb. 

Larg. Prof. Haut. Poids 

Apparei l 570 580 800 80 kg 

Four 425 440 310 

NITA + DELTA 

137 cm 

E N S E M B L E 
M A Z O U T - G A Z 

* Sur demande : Armoire DELTA pour boutei l le butane. 
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MAZOUT 

Entièrement émaillée. Feu visible. Foyer 
protégé par paraboles en fonte. Départ 
de fumée dessus ou à l'arriére. Four 
totalement chauffé par circulation de 
retour de flammes. Organes de réglage 
facilement accessibles à l'avant. Tampon 
de ramonage en façade. Porte de four 
en verre avec cadre chromé. Pieds à 
vé r ins pour mise à l ' ho r i zon ta l e . 
Cuve à niveau constant "Inalfa" à double 
sécurité."Air control *! Jauge à lecture 
directe. 

Larg. Prof. Haut. 
Réservoir, capacité : 19,5 litres 

Consommation horaire 
maximum : 1,1 litre 

Apparei l 800 580 800 

Réservoir, capacité : 19,5 litres 

Consommation horaire 
maximum : 1,1 litre 

Four 405 360 280 
minimum : 0,2 litre 

Puissance calori f ique 
: 7 500 mth 

Buse : 0 125 - Poids : 140 kg 

minimum : 0,2 litre 

Puissance calori f ique 
: 7 500 mth 
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