Crépmatic, l'inventeur des machines a crépes a
plaques rectangulaires met a votre disposition

es

nachines profes elles, PL1

epartie

ns la plaque
chauffante, contrélée par un thermostat
puissant et précis

* Meilleure qualité de produits, pas de perte

les crépes sont faites a la demande

* Garnissage pendant le temps de cuisson

La bande est div

e Utilisation de tous types de pates : froment sible en 2 " e

et sarrasin, épaisse ou fluide ou 3surlaPL1et4,5oubsurlaPL2

* Tous types de cuisson : crépes, blinis
»ancakes, omelettes, ceufs au pla

e Facilite d lisation, apprentissa e
rapide

e Tres fo conomie de main-d e et
de te travail

ien facile, faible nettoyage

e Débit plus important : 40's pour une cré

crée, 60s a 90s pour une galette garnie

suivant garn ture

* Flexibilité des présentations en fonction

du format et du pliage de la crépe

PL1 Modéle
moyen

PL2 Grand - A
modole 131 x27x 20

83x27x18
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60 crépes 15 230V/2kW/10A

120 crépes 32 230V/4KkW/20A

Une idée de présentation innovante,
économique et gourmande
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