
TABLES de C U ISSO N  ELECTR IQ UES

CARACTÉRISTIQUES N° 955 et 956 N° 975 et 976

Puissance électrique totale 7100 W
Tension de travail 220 V
Puissance des plaqües ou brûleurs
(le tableau de commande étant
à droite de l'utilisateur)

Source AV droite 1300 Kcal/h 1500 W
* AV gauche 3200 Kcal/h 2600 W
’ AR gauche 1300 Kcal/h 1000 W
’ AR droite 2700 Kcal/h 2000 W

Poids net kg 18 15

Dimensions hors-tout en mm
Largeur 650 650
Profondeur 534 534
Hauteur totale au-dessus de la
surface de travail du meuble 48 48

Dimensions du caisson en mm
Largeur 614 614
Profondeur 498 498
Hauteur totale au-dessous de la
surface de travail du meuble 155 115

TABLES de C U ISSO N  GAZ
l\l° 955 en acier émaillé - N° 956 en inox

4 t l L i i f n *$e
Table de cuisson à encastrer tous gaz, 4 feux dont
— un foyer ultra-rapide
— 2 foyers rapides
— 1 foyer lent pour mijoter ou chauffer de petites quantités.

N° 975 en acier émaillé - N° 976 en inox
ULTIMHEAT® 

VIRTUAL MUSEUM

Table de cuisson électrique à encastrer de 7,1 KW avec une
plaque thermostatique de 180 mm qui ne chauffe que ce qu'il
faut: vous pourrez réchauffer un mets sans le faire bouillir ou
faire bouillir le lait sans qu'il déborde,
avec 1 plaque ultra-rapide de 220 mm et 2600 W
avec 1 plaque rapide de 145 mm et 1500 W
avec 1 plaque standard de 145 mm et 1000 W.
Le bandeau de commande peut être placé à droite ou à gauche. 
Table livrable en acier inox, ou émaillée au four à 850°

Nos brûleurs brevetés sont à flammes autostabiiisées. Ils 
sont émaillés et se nettoient donc très facilement 
Grâce à l'allumage électronique incorporé, allumage auto­
matique des brûleurs par simple manoeuvre des manettes. 
Table livrable en acier inox, ou émaillée au four à 850°
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FOUR à EN CA ST RER  N° 290 

FOUR à PO SER  N° 291

CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES

Puissance électrique du four 
Puissance électrique du grilloir 
Poids net
Dimensions intérieures du four
Largeur
Hauteur
Profondeur
Volume utile
Dimensions extérieures du four 
Profondeur hors tout

de la partie encastrée 
Hauteur de la façade 
Largeur de la façade 
Hauteur de l'enveloppe 
Largeur de l'enveloppe

N° 290 N° 291

3000 W 3000 W
2200 W 2200 W

49 Kg 49 Kg

390 mm 390 mm
300 mm 300 mm
470 mm 470 mm

55 dm! 55 dm3

585 mm 585 mm
545 mm 545 mm
558 mm 558 mm
578 mm 578 mm
538 mm 560 mm
539 mm 574 mm

Nature du courant électrique 220 V monophasé • 50 Hertz

Fours, de dimensions standard, conçus pour être posés au lieu désiré ou 
encastrés dans les meubles prévus à cet effet. Leur isolation renforcée évite 
tout échauffement des meubles et vous permet de réaliser une économie 
d'énergie électrique.
Leurs dimensions permettent de cuire 4 gros poulets à la fois, cette cuisson 
pouvant se faire automatiquement si vous le désirez grâce au programmateur 
incorporé, avec minuterie. Un dispositif thermostatique spécial garde une 
température de 60° dans le four après la cuisson jusqu'à ce que vous ser­
viez votre plat.

Ces fours sont livrables avec porte ouvrable à gauche ou à droite; le tourne- 
broche est incorporé; vous pouvez régler l'évacuation des gaz et surtout . . . 
l'intérieur du four, en acier inox 18/8 est entièrement démontable y compris 
le fond du four; vous pouvez le laver facilement avec votre vaisselle.
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