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De Dietrich 
une certaine idée 

de la qualité
De Dietrich est une maison ancienne. Une maison qui a ses habitudes 

de sérieux et de qualité. Par tradition. C ’est peut-être 
pour cela qu’elle se montre si exigeante en matière de fabrication.

Les produits de haute qualité ne se fabriquent pas si facilement.
Il faut prendre du temps et des moyens. C ’est ce que fait De Dietrich.

Depuis très longtemps.
Dans ses 3 usines, dotées de moyens de fabrication puissants, aucun outillage 

n’est trop perfectionné... Tous les matériaux et composants 
sont sévèrement sélectionnés. Et pour les finitions, on ne fait jamais 

d'économie de temps, on va jusqu’au bout...
Et comme cela ne suffit pas encore, De Dietrich s’est donné 

l’un des départements de recherche les plus importants de la profession.
Afin de doter tous ses appareils des derniers progrès techniques.

Car chez De Dietrich, on sait ce que “ Qualité” veut dire. Et cela se voit. 
Les appareils De Dietrich soumis aux normes (cuisinières, appareils de 

chauffage et appareils à encastrer) ont subi les tests officiels 
et obtenu le Label NF gaz, NF électricité, NF mazout ou NF charbon.

Ils sont exclusivement distribués par des Spécialistes Agréés, 
qui vous conseilleront utilement, installeront les appareils selon les règles 

de l’art et assureront un service après-vente parfait.
Cette brochure est consacrée aux cuisinières. Vous y trouverez :

Page 3 : Un tableau récapitulatif de tous les modèles de cuisinières De Dietrich 
Pages 4 et 5 : Les points forts des cuisinières De Dietrich 

Pages 6 et 7 : Les cuisinières 50 x 50 cm.
Pages 8 et 9 : Les cuisinières à gaz 

Pages 10 et I I : Les cuisinières mixtes 
Pages 12 et 13 : Les cuisinières électriques 

Page 14 : Les cuisinières à charbon et à bois. Les cuisinières à mazout 
Page 15 : Les ensembles

Page 16 : L’adresse de votre Spécialiste Agréé De Dietrich.
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Réf. Dimensions

La gamme des cuisinières De Dietrich
Brûleurs Plaques Particu larités

C u isin iè res à gaz

1955 H x  L x  P : 80 x  50 x  50 cm 4 Porte vitrée panoram ique. Écla irage de four. Four auto-nettoyant. Allum age électrique.

4140 H x  L x  P : 80 x  60 x  62 cm 4 Porte pleine. Four émail norm al. Auto-nettoyant en option.

4141 H x  L x  P : 80 x  60 x  62 cm 4 Porte vitrée panoram ique. Écla irage de four. Four auto-nettoyant. Prise de courant.

4146 H x  L x  P : 80 x  60 x  62 cm 4 Double porte. Écla irage de four. Four auto-nettoyant. Sécurité sur four et g rillo ir . Prise de 
courant. Allum age électronique.

C u isin iè res m ixtes

1985 H x  L x  P : 80 x  50 x  50 cm 2 2 Four électrique. Porte vitrée panoram ique. Écla irage de four. Four auto-nettoyant. Allum age 
électrique. M inuterie coupe-courant.

4971 H x  L x  P : 80 x  60 x  62 cm 4 Four électrique. Double-porte. Éc la irage  de four. Four auto-nettoyant. Prise de courant 
Allum age électronique.

4980 H x  L x  P : 80 x  60 x  62 cm 2 2 Four électrique. Porte vitrée panoram ique. Ecla irage de four. Four auto-nettoyant. Prise de 
courant.

4981 H x  L x  P : 80 x  60 x  62 cm 2 2 Four électrique. Double-porte. Écla irage de four. Four auto-nettoyant. Allum age électronique. 
Program m ateur.

4984 H x  L x  P : 80 x  60 x  60 cm 2 2 Four électrique. Porte vitrée panoram ique. Écla irage de four. Four à pyrolyse. Prise de cou­
rant. Allum age électrique. Program m ateur. Tournebroche.

C u isin iè res é lectriques

1995 H x  L x  P : 80 x  50 x  50 cm -53 'Porte vitrée panoram ique. Ec la irage  de four. Four auto-nettoyant. M inuterie coupe-courant.

4990 H x  L x  P : 80 x  60 x  62 cm 4 Porte vitrée panoram ique. Écla irage de four. Four auto-nettoyant. Prise de courant.

4991 H x  L x  P : 80 x  60 x  62 cm 4 Double-porte. Éc la irage  de four. Four auto-nettoyant. Program m ateur.

4994 H x  L x  P : 80 x  60 x  60 cm B l i l i i i i l l î A Porte vitrée Danoram iaue. Éc la iraae  de four. Four à pyrolyse. Prise de courant. Proaram m a- 
teur. Tournebroche.

4995 H x  L x  P : 80 x  60 x  60 cm Dessus vitrocéram ique 
4 zones de chauffe

.... • • •

Porte vitrée oanoram iaue. Ec la iraae  de four. Four à  pyrolyse. Prise de courant. Program m a- 
teur. Tournebroche.

Réf. Dimensions Puissance de chauffe Particu larités
(volume corrigé)

C u isin iè res à charbon et à bois

3831 H x  L x  P : 80 x  40 x  62 cm 100 à 140 m3 Foyer complémentaire sans four. Chargem ent par le dessus ou en façade.

3832 H x  L x  P : 80 x  60 x  62 cm 155 à 190 m3 Chargem ent par le dessus ou en façade. Four avec double porte.

3834 H x  L x  P : 80 x  80 x  62 cm 160 à 230 m3 Foyer vaste pour l'utilisation du bois. Chargem ent par le dessus ou en façade. Four avec 
double porte.

C u isin iè res à  m azout

3040 H x  L x  P : 80 x  40 x  62 cm 180 m3 Foyer complémentaire sans four. Remplissage aisé à  l'avant.

3060 H x  L x  P : 80 x  60 x  62 cm 130 m3 Four avec double porte. Remplissage aisé à l'avant.

3080 H x  L x  P : 80 x  80 x  62 cm 230 m3 Four avec double porte. Remplissage aisé à  l'avant.

M euble cache-bouteille (butane) - Rangem ent

3830 H x  L x  P : 80 x  40 x  62 cm Planche à découper en bois. T iro ir . En option : étagères de rangement.



ULTIMHEAT^
VIRTUAL MUSEUM

Les cuisinières De Dietrich ne se 
contentent pas de bien faire la cuisine. 
Elles durent plus longtemps et facilitent 
la vie des maîtresses de maison. Pour 
qu’elles soient vraiment solides, il a 
d’abord fallu sélectionner les matériaux, 
Ensuite, toutes les pièces ont été proté­
gées contre la corrosion. Même celles 
que vous ne voyez pas, comme l’arrière 
ou le dessus du four, La tôle est émaillée 
sur les deux faces, d'autres pièces sont 
chromées ou nickelées. Le tout a été 
parachevé par des finitions soignées 
dans les moindres détails. Exactement 
comme autrefois.

Pour faciliter le travail de la maî­
tresse de maison, chaque détail dans le 
fonctionnement des cuisinières a été 
rigoureusement étudié... Jusqu’au cou­
vercle qui se lève sans effort, à la double 
porte de four qui évite de se brûler 
permettant néanmoins à tout moment 
une vision totale du four, à la vitro- 
céramique, solution d’avant-garde..., à 
l’émail vitrifé qui s'entretient d'un coup 
d'éponge, au four auto-nettoyant par 
pyrolyse ou par catalyse sans oublier l’es­
thétique rigoureuse. Cela compte aussi.

Les points forts
des cuisinières à gaz, électriques 

et mixtes De Dietrich.
•  La double porte de four panoramique 
(en verre trempé) qui permet de sur­
veiller la cuisson sans perte de chaleur, 
sans bouffée d’air brûlant et qui garde 
la paroi extérieure à une température 
normale. Elle améliore la parfaite répar­
tition de la chaleur dans le four* (ph. I).
•  Le four auto-nettoyant à catalyse 
effcace par émaillage spécial de ses 
parois amovibles* (ph. 2).
•  Le four auto-nettoyant par pyrolyse 
pour obtenir un nettoyage intégral du 
four sans aucune intervention manuelle 
autre que la mise en marche de l'opé­
ration de pyrolyse* (ph. 3).
•  Le four aux dimensions spécialement 
étudiées pour assurer une excellente 
qualité de cuisson, même des grandes 
pièces.
•  Le système d'éclairage de four (auto­
matique ou par interrupteur) pour 
contrôler la cuisson (sauf 4140).
•  Le four à double circulation qui ga­
rantit une parfaite répartition de la tem-

4 pérature*.

•  Le grilloir infra-rouge.
•  La possibilité d’adapter un tourne- 
broche ou un tournebrochettes (ph. 4.).
•  La prise de courant sur le tableau de 
bord* (ph. 5).
•  Le grand tiroir ou coffre de range­
ment tout émaillé.
•  Le couvercle équilibré se soulevant 
sans effort.

Spécial cuisinières à gaz.
•  L’allumage électronique des brûleurs 
par simple manœuvre de la manette : 
elle ouvre le gaz et envoie des étincelles 
aux brûleurs* (ph. 6).
•  Les brûleurs à flamme autostabilisée 
ou pilote.
•  La table de travail amovible ou aisé­
ment démontable facilitant l'entretien* 
(ph. 7).
•  Le système de sécurité par thermo­
couple qui surveille le bon fonctionnement 
des brûleurs du four et du grilloir*.
•  La grille de la table de travail livrable 
en inox ou en fonte émaillée*.
•  Le tiroir ou coffre de rangement pou­
vant servir de chauffe-plat.

Spécial cuisinières électriques 
et mixtes.

•  La modulation de la cuisson dans le 
four selon le mets à cuire*.

3 possibilités :
- pleine puissance en haut et en bas,
- demi-puissance en haut, pleine en 
bas,
- demi-puissance en bas, pleine en 
haut.
•  Le programmateur incorporé qui 
permet de cuire pendant votre absence, 
selon le programme que vous lui fixez. 
Il peut commander soit le four, soit une 
plaque, soit le grilloir* (ph. 8).
•  La combinaison de plaques de carac­
téristiques différentes pour résoudre tous 
les problèmes de cuisson.
•  Les plaques thermostatiques (à pal­
peur) permettant de maintenir automa­
tiquement un plat à la température sélec­
tionnée (ph. 9).
•  La table de travail en vitrocéramique, 
matériau dur et résistant; véritable plan 
de cuisson où les casseroles glissent 
aisément, où les mijotages les plus 
réduits sont permis (ph. 10).
•  Les résistances cachées du four; tout 
le volume du four est disponible*.

Les points forts 
des cuisinières à charbon et 

à bois De Dietrich.
•  Le feu véritablement continu.
•  Les dimensions du foyer mixte (char- 
bon/bois) très vaste, un seul chargement 
par jour suffit (ph. I I).
•  La double porte du four en fonte 
émaillée garantissant une cuisson uni­
forme **(ph. 12).
•  Les deux possibilités de chauffe : 
tirage direct pour le dessus, circuit 
indirect autour du four.**
•  Le réglage d'allure très précis avec 
position de ralenti.
•  Le décendrage sans effort et sans 
poussière.
•  Le grand tiroir de rangement tout 
émaillé.
•  Les 4 possibilités de départ de fumée 
facilitant l’installation.
* *  Sauf 3831 bloc complémentaire sans four.

Les points forts 
des cuisinières à mazout 

De Dietrich.
•  La double porte de four en fonte 
ématllée garantissant une cuisson uni­
forme** (ph. 12).
•  L’orifce du réservoir intégré à l'avant 
pour un remplissage aisé et sans débor­
dement,
•  Le régulateur d’allure à double sécu­
rité et à 2 filtres qui contrôle l'arrivée 
du mazout dans le pot brûleur.
•  Les deux possibilités de chauffe : tirage 
direct pour le dessus, circuit indirect au­
tour du four**.
•  La flamme toujours visible grâce à 
un hublot**.
•  Les 4 (3040) ou 3 possibilités de départ 
de fumée facilitant l'installation.
* *  Sauf 3040 bloc complémentaire sans four.

*  Voir dans les légendes des photos
les caractéristiques exactes de chaque modèle.
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Les Primevère 5 0 x5 0
Si vous disposez de peu de 

place, les nouvelles cuisinières 
Primevère faciliteront l’installation 
de votre cuisine.

Dedimensions réduites (50cm 
de large et 50 cm de profond), 
elles occupent une surface au sol 
d’ l/4 de m2. Un gain de place 
appréciable.

Et chacun des trois modèles 
(tout gaz - mixte ou électrique) 
offre la qualité et tous les perfec­
tionnements des grandes cuisi­
nières De Dietrich : allumage 
électrique des brûleurs à gaz, mi­
nuterie coupe-courant, four auto-

Primevère 1955 G a z
Dimensions : H  X L x  P : 80 X 50 x 50,4 cm (un 
socle permet de porter la hauteur à  85 cm).
4 brûleurs à flamme pilote : 2 semi-rapides, 2 rapides. 
Allum age électrique des brûleurs. G rille  inox, en 
option avec supplément g rille  fonte ém aillée. Bandeau 
en ve rre  ém aillé .
Four : H x L x  P : 26 x  37 x 36 cm.
Volume : 35 litres.
Porte panoram ique vitrée (2 vitres).. Ec la irage  par 
interrupteur. Therm ostat. G r il lo ir . Email auto-net­
toyant. Tournebroche en option. Coffre de rangement.

VIRTUAL MUl

Tous les perfectionnements d'une grande cuisinière.

nettoyant, éclairage de four...
Leur façade, entièrement en 

verre, témoigne de leur élégance

fonctionnelle. Leur style résolu­
ment moderne les rend très sédui­
santes.

Primevère 1985 M ixte
Dim ensions : H x  L  x  P : 80 x  50 x  50,4 cm (un 
socle permet de porter la  hauteur à 85 cm).
2 brûleurs à flamme pilote : I sem i-rapide, I rapide. 
A llum age électrique des brû leurs. G r ille  inox, en 
option avec supplément g rille  fonte ém aillée. 2 plaques : 
I u ltra-rap ide 0  145-1500 W . I thermostatique rapide 
0  145-1500 W . Bandeau en ve rre  ém aillé .
Four électrioue : H x  L x  P : 25,5 x  37 x  36 cm. 
Volum e : 34 litres.
Porte panoram ique vitrée (2 vitres). Ecla irage par 
interrupteur .Therm ostat. G r illo ir . M inuterie coupe- 
courant sur four. Ém ail auto-nettoyant. Tournebroche 
en option. Coffre de rangement. Puissance totale :
5,2 kW . Tension de fonctionnement : 220 V.

Primevère 1995 É lectriq u e
Dim ensions : H x  L  x  P : 80 X 50 x  50,4 cm (un 
socle permet de porter la  hauteur à 85 cm).
3 plaques : I standard 0  145-1000 W . I thermosta- 
iique rapide 0  180-2000 W . I u ltra-rap ide 0 145- 
1500 W . Bandeau en ve rre  ém aillé .
Four électrique : H x  L x  P : 25,5 x  37 x  36 cm. 
Volume : 34 litres.
Porte panoram ique vitrée (2 vitres). Écla irage  
automatique. Therm ostat. G r illo ir . M inuterie coupe- 
courant sur plaques, four ou g ril lo ir . Ém ail auto­
nettoyant. Tournebroche en option. Coffre de range­
ment. Puissance totale : 6,7 kW . Tension de fonction­
nement : 220 V.

1955 1985 1995
7
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Cuisinières à 901
Les cuisinières à gaz sont 

appréciées pour leur rapidité de 
chauffe et leur grande souplesse 
d’emploi. Vous voulez mettre à 
feu vif ? Tournez le bouton. Vous 
obtenez aussitôt une flamme très 
haute. Vous voulez “faire mijoter” . 
Tournez encore le bouton. Vous 
obtenez une flamme très courte. 
Et entre les deux, à votre gré, vous 
disposez de toutes les hauteurs de 
flamme intermédiaires.

Vous désirez faire un soufflé ? 
Rien de plus simple. Le four per­
fectionné vous assure exactement 
le degré de cuisson que vous sou­
haitez. A ces qualités propres au

Cuisinez au gaz

C yclad es 4140
Dimensions : H x  L  x  P : 80 x  60 x  62 cm.
4 brûleurs à  flamme auto-stabilisée : 2 sem i-rapides, 
I rapide, I u ltra-rap ide. Tab le  de trava il am ovible. 
G rille  inox ou fonte ém aillée.
Four : H x  L x  P : 30,5 x  ,4 0 _ x  46 cm. Volum e : 
56 litres. Porte pleine ém aillée. I hermostat. G r illo ir . 
Parois de four am ovibles. Tournebroches et tourne- 
brochettes en option. T iro ir  de rangement.

Pour réussir vos grillades les plus succulentes.

gaz, De Dietrich apporte les per­
fectionnements les plus récents : 
allumage électronique des brû­
leurs par simple manœuvre d’une

manette (une seule main suffit), 
thermostat de précision, grilloir, 
double porte, four auto-nettoyant, 
systèmes de sécurité.

C yclad es 4141
Dimensions : H x  L x  P : 80 x  60 x  62 cm.
4 brû leurs à  flamme auto-stabilisée : 2 semi-rapides, 
I rap ide, I u ltra-rap ide . Table  de trava il am ovible. 
G r ille  inox ou fonte ém aillée. Prise de courant.
Four : H x  L x  P : 30,5 x  40 x  46 cm. Volum e : 
56 litres. Porte panoram ique vitrée (2 vitres). Écla i­
rage par interrupteur. Therm ostat. G r illo ir . Émail 
auto-nettoyant. Tournebroche et tournebrochefies en 
option. T iro ir  de rangement.

Cyclad es 4146
Dim ensions : H x  L X P : 80 x  60 x  62 cm.
4 brûleurs à flamme auio-stabilisée : 2 semi-rapides, 
I rap ide , I u ltra-rap ide. Allum age électronique. Table  
de trava il am ovible. G r ille  inox ou fonte ém aillée. 
Prise de courant.
Four : H x  L x  P : 3 0 ,P x  40 x  46 cm. Volum e : 
56 litres. Double porte. Écla irage automatique du four 
dès l'ouverture de la  porte extérieure . Therm ostat. 
G r illo ir . Allum age électronique du four et du g rillo ir . 
Émail auto-nettoyant. Système de sécurité sur brûleurs 
four et g rillo ir . Tournebroche et tournebrochettes en 
option. I iro ir  de rangement.

4140 4141 4146
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Cuisinières mixtes
Les cuisinières mixtes vous 

permettent de bénéficier en un seul 
appareil de la souplesse d'utilisa­
tion du gaz, de sa rapidité de chauffe 
et de la précision de la cuisson 
électrique.

Les tables de cuisson peuvent 
être, soit entièrement à gaz (4 brû­
leurs, 2 semi-rapides, un rapide, 
un ultra-rapide), soit mixtes (2 brû­
leurs, 2 plaques).

Les fours électriques dispen­
sent une chaleur très régulière, ri­
goureusement contrôlée. T rois pos­
sibilités de puissance permettent 
de moduler la cuisson qui se dérou­
lera selon vos directives, sans sur-

■S^Cyclades 4981
Dimensions : H x  L x  P : 80 x  60 x  62 cm.
2 brûleurs à flamme auto-siabilisée : I sem i-rapide,
I u ltra-rap ide . Allum age électronique des brûleurs. 
G r ille  inox ou fonte ém aillée. 2 plaques : I standard 
0  145-1000 W , I thermostatique rapide Z  180-
2000 W  program m able.
Four électrique : H x  L x  P : 30,5 x  40 x  46 cm. 
Volume : 56 litres. Double porte. Écla irage automa­
tique du four dès l'ouverture de la porte extérieure . 
Therm ostat. G r illo ir . P rogram m ateur avec horloge 
et signal sonore en fin' de cuisson. Modulation de la 
cuisson avec 3 possibilités de puissance. Ém ail auto­
nettoyant. Tournebroche et îournebrochettes en 
opiion. T iro ir  de rangement. Puissance totale : 6 kW . 
Tension de fonctionnement : 220 V .

C yclad es 4971
Dim ensions : H x  L x  P : 80 x  60 x  62 cm.
4 brûleurs à flamme auto-siabilisée : 2 sem i-rapides, 
I rap ide, I u ltra-rap ide. A llum age électronique des 
brûleurs. G rille  inox ou fonte ém aillée. Prise de 
courant.
Four électrique : H x  L x  P : ,30,5 x  40 x  46 cm. 
Volume : 56 litres. Double porte. Écla irage automatique 
du four dès l ’ouverture de la porte extérieure . Th e r­
mostat. G r illo ir . Modulation de la cuisson avec 3 
possibilités de puissance. Ém ail auto-nettoyant. 
Tournebroche ei tournebrocheîtes en option. T iro ir  de 
rangement. Puissance totale : 3 k W . lension de fonc­
tionnement : 220 V .

La table de travail. Partie gaz avec grille en inox ou en fonte émaillée.

veillance de votre part, si vous avez 
opté pour un programmateur.

Tous les fours sont auto-net­
toyants, soit par catalyse, 
soit par pyrolyse.

Dans la pyrolyse, l’action de 
la chaleur entraîne l’élimination 
des graisses et déchets, l’émail de 
votre four restera propre, lisse et

C yclad es 4980
Dimensions : H x L x P : 80 x 60 x 62 cm.
2 brûleurs à flamme auto-stabilisée : I sem i-rapide,
1 ultra-rap ide. G r ille  inox ou fonte ém aillée.
2 plaques : I standard 0  145-1000 W , I thermostatique 
rapide 0  180-2000 W . Prise de courant.
Four électrique : H x L X P : 30,5 X 40 X 46 cm. 
Volume -56 litres. Porte panoramique, vitrée (2 
vitres). Écla irage par interrupteur. Therm ostat. 
G r illo ir . Modulation de la cuisson av_ec 3 possibilités 
de puissance. Ém ail auto-nettoyant. Tournebroche et 
tournebrocnetfes en option. T iro ir  de rangement. 
Puissance totale : 6 k W . Tension de fonctionnement : 
220 V.

C yclad es 4984 Pyrolyse
Dim ensions : H x  L x  P : 80 x  60 x  60 cm (un 
socle permet de porter la  hauteur à  85 cm).
2 brûleurs à flamme pilote : I sem i-rapide, I u ltra- 
rapide. Allum age électrique. G rille  inox. G r ille  fonte 
ém aillée en option avec supplément. 2 plaques : 
I thermostatique rapide Z  145-1500 W  program m able, 
I u ltra  rapide 0  180-2000 W . Tém oins de mise sous 
tension des plaques. Prise de courant.
Four électr iaue : H x  L  x  P : 28 x  39,5 X 39 cm 
(dimensions utiles). Volume : 43 litres.
Porte à trip le épaisseur de verre  trempé. Éc la irage  
automatique. Therm ostat. G r illo ir . Program m ateur. 
Nettoyage par pyro lyse. Verrou de sécurité. C a ta ­
lyseur de purification des fumées et odeurs. Lampes 
témoins du déroulement de la pyrolyse. Tournebroche 
incorporé. Coffre de rangement. Puissance totale :
6,3 kW . Tension de fonctionnement : 220 V.

4971 4980 4984
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Cuisinières électriques
Les cuisinières électriques 

apportent une réponse moderne 
aux problèmes de cuisson. Les 
fours offrent une large gamme de 
possibilités de chauffe. Leur chaleur 
est régulière, elle est contrôlable 
avec précision. Si vousoptez pour le 
programmateur, la cuisine se fera 
quand vous le vouiez, comme vous 
le voulez, même en votre absence. 
L ’entretien du four ne vous posera 
plus de problème ; les fours se 
nettoient tout seuls par catalyse ou 
pyrolyse. Les quatre plaques de la 
table de cuisson ont des caractéris­
tiques différentes, répondant ainsi 
à tous les besoins. Toutes les cuisi­
nières électriques De Dietrich ont

une plaque “ thermostatique ” qui 
permet le réglage d’une tempéra- 
turestable. Plusde lait qui déborde. 
Sur certains modèles une plaque 
est programmable.

De Dietrich, toujours sou­
cieux de perfection, présente aussi 
des plans de cuisson en vitrocéra- 
mique. Une solution d’avant-garde 
qui rejoint la tradition.

< ]Cyclades 4995 V itro céra m iq u e
Dim ensions : H x  L x  P : 80 x  60 x  60 cm. (un socle 
permet de porter la hauteur à  85 cm).
Plan de trava il en vitrocéram ique : 4 foyers de cuisson 
m atérialisés (I zone 2000 W , 2 zones 1500 W , 1 zone 
1000 W ). Bandeau en ve rre  ém aillé . Dosseret a rriè re  
avec repérage lum ineux des zones sous tension. 
Prise de courant.
Four : H x  L x  P : 28 x  39,5 x  39 cm.
Volume : 43 litres.
Porte à trip le épaisseur de verre  trempé. Éclairage 
automatique. Therm ostat, G r illo ir . Program m ateur. 
Nettoyage par pyro lyse . Verrou de sécurité. C a ta­
lyseur de purification des fumées et odeurs. Lampes 
témoins 'du déroulement de la pyrolyse. Tourne- 
broche incorporé. Coffre de rangement. Puissance 
totale : 8,8 kW . Tension de fonctionnement : 220 V.

C yclad es 4990
Dimensions : H x  L x  P : 80 x  60. x  62 cm.
4 plaques : I standard 0  145-1000 W , I thermosta­
tique rapide 0  180-2000 W , 2 ultra-rapides avec dispo­
sitif anti-surchauffe : une 0  145-1500 W  et une 0  180- 
2000 W . Prise de courant.
Four : H x  L x  P : 30,5 x  40 x  46 cm. Volum e : 
56 litres. Porte panoram ique vitrée (2 vitres). Éclairage 
par interrupteur. Therm ostat. G r illo ir . Modulation 
de la  cuisson avec 3 possibilités de puissance. Émail 
auto-nettoyant. Tournebroche et tournebrochettes en 
option. I iro ir  de rangement. Puissance totale : 9,5 kW . 
Tension de fonctionnement : 220 V .

C yclad es 4991
Dimensions : H x  L x  P : 80 x  60 x  62 cm.
4 plaques : I standard 0  145-1000 W , I thermosta­
tique rapide 0  180-2000 W  program m able, 2 ultra- 
rapides : une 0  145-1500 W  et une 0 180-2000 W  
avec dispositif anti-surchauffe.
Four : H x  L x  P : 30,,5 x  40 x  46 cm. Volume : 
56 litres. Double porte. Éclairage automatique du four 
dès l'ouverture de la  porte extérieure . Therm ostat. 
G r illo ir . P rogram m ateur avec horloge et signal sonore 
en fin de cuisson. M odulation, de la cuisson avec 3 
possibilités de puissance. Émail auto-nettoyant. 
Tournebroche et tournebrochettes en option. T iro ir  
de rangement. Puissance totale : 9,5 k W , Tension de 
fonctionnement : 220 V.

C yclad es 4994 P yro lyse
Dim ensions : H x  L x  P : 80 x  60 x  60 cm. (un socle 
permet de porter la  hauteur à 85 cm).
4 plaques : I standard 0 145-1000 W , 2 thermostati:- 
ques rapides : une 0  145-1500 W  program m able et une 
0  180-2000 W , I u ltra-rap ide 0 180-2000 W . Tém oins 
de mise sous tension des plaques. Prise de courant. 
Four : H x  L x  P : 28 x  39,5 x  39 cm.
Volum e : 43 litres.
Porte à  trip le  épaisseur de verre  trempé. Éc la irage  
automatique. Therm ostat. G r illo ir . Program m ateur. 
Nettoyage par pyro lyse . Verrou de sécurité. C a ta ­
lyseur de purification des fumées et od_eurs. Lampes 
témoins du déroulement de la pyrolyse, lournebroche 
incorporé. Coffre de rangement. Puissance totale :
9,3 k W . Tension de fonctionnement : 220 V .

4990 4991 4994
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toutes sortes de combustibles : 
flambants secs, boulets, briquettes 
de lignite... même les grandes 
bûches de 33 cm.

Le four sait faire les plats les 
plus délicats. Un circuit de fumée 
bien étudié et une double porte 
garantissent une chaleur régulière 
qui se répartit uniformément.

Tous les modèles possèdent 
un dessus en fonte polie.

Ce dessus en fonte est une sur­
face de chauffe très pratique, puis­
qu’elle permet aussi bien de faire 
« cuire à feu vif » que de « mijo-

La double porie du four en fonte émaillée garantit 
une cuisson uniforme.

ter » (selon l’endroit où vous posez 
votre casserole).

Les cuisinières à charbon 
demeurent les cuisinières idéales 
dans les régions où l’approvision­
nement en combustible est facile.

Cuisinières à m azout
Les cuisinières à mazout sont 

à la fois des cuisinières et des 
appareils de chauffage. Il suffit de 
les remplir de fuel le matin, et 
elles assurent un chauffage conti­
nu sans problème toute la journée.

Le four sait faire les plats les 
plus délicats. Un circuit de fumée 
bien étudié et une double porte 
garantissent une chaleur régulière 
bien répartie.

Tous les modèles possèdent 
un dessus en fonte polie. Cette 
surface de chauffe très pratique 
offre de nombreuses possibilités de 
cuisson.

Les cuisinières à mazout sont 
très souples d’emploi ; un réglage 
précis permet de fonctionner exac­
tement à l’allure choisie.

Cyclad es 3831 Charbon
Dimensions : H x L x P : 8 0  x  40 x  62 cm. 
Plaque de cuisson en fonte polie. Couver­
cle de propreté. 4 départs de fumée pos­
sibles : 0 120/125. Chargem ent par le 
dessus ou en façade. T iro ir  de rangement. 
Puissance de chauffe: 100 à 140 m3 (volume 
co rrigé).

Cyclad es 3832 Charbon
Dimensions : H x  L x  P : 80 x  60 x  62 cm.
Plaques de cuisson en fonte polie. Couvercle de pro­
preté. 4 départs de fumée possibles : 0  120/125. 
Chargem ent par le dessus ou en façade.
Four : H x  L x  P :'27 x  30 x  40 cm. Double porie. 
T iro ir  de rangement. Puissance de chauffe : 155 à 
190 m3 (volume corrigé).

Cyclad es 3834 C harb on
Dimensions : H x  L x  P : 80 x  80 x  62 cm.
Plaques de cuisson en fonte polie. Couvercle de propreté. 4 départs 
de fumée possibles : 0 120/125. Chargem ent par le dessus ou en 
façade. Foyer profond.
Four : H x  L  X P : 27 x  40 x  40 cm. Double porte. T iro ir  de 
rangement. Puissance de chauffe : 160 à 230 m3 (volume corrigé).

Cyclad es 3040 M azout
Dimensions : H x  L x  P : 80 x  40 x  62 cm. 
Plaque de cuisson en fonte polie. Couver­
cle de propreté. 4 départs de fumée pos­
sibles : 0 120/125. Dispositif spécial
d ’allum age. Starter. Jauge. Régulateur 
d 'a llu re  à double sécurité, avec deux 
filtres. Réservoir : 9 litres. Consommation : 
de 0,25 à 0,90 l/h. Puissance de chauffe : 
180 m3 (volume corrigé).

Cyclad es 3060 M azout
Dimensions : H x  L x  P : 80 x  60 x  62 cm.
Plaques de cuisson en fonte polie. Couvercle de pro­
preté. 3 départs de fumée possibles : 0  120/125. 
Dispositif spécial d 'allum age. Starter. Hublot et jauge. 
Régulateur d 'a llu re  à double sécurité, avec 2 filtres. 
Four : H x  L x  P : 27 x  30 x  40 cm. Double porte. 
Réservoir : 8,5 litres. Consommation : de 0,22 à 
0,72 l/h. Puissance de chauffe : 130 m3 (volume co rrigé).

Cyclad es 3080 M azout
Dimensions : H x  L x  P : 80 x  80 x  62 cm.
Plaques de cuisson en fonte polie .Couvercle de propreté. 3 départs 
de fumée possibles : 0  120/125. Dispositif spécial d ’allum age. 
Starter. Hublot. Jauge. Régulateur d’a llu re  à double sécurité 
avec 2 filtres.
Fou i : H x  L x  P : 27 x  40 x  40 cm. Double porte. Réservoir : 
12 liires. Consommation : de 0,28 à 1,09 l/h. Puissance de chauffe : 
230 m3 (volume corrigé).
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Ensembles
En feuilletant cette brochure, 

l’idée vous est venue d’associer 
deux appareils, l’un traditionnel 
et l’autre moderne, pour constituer 
un ensemble qui vous assurera le 
chauffage et la cuisson...

Rien de plus facile à réaliser. 
De Dietrich a étudié la ligne de

ses appareils pour vous permettre les dimensions, l’én 
de composer toutes sortes d’en- performances que 
semblés harmonieux. Pour cette obtenir, De Dietrich 
raison les côtés ont les mêmes tera une solution prc 
dimensions, les poignées sont à la problème, 
même hauteur, et les bandeaux 
sont identiques...

Seul, ou avec l’aide d’un 
spécialiste De Dietrich, choisissez 
un ensemble. Quelles que soient
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